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фи ‚ дисшиллированныя воды , 


елексиры и лр. 


 ТЛАВА 1. 
О ликерахъ 


Абриногвы 6 водиф$. 


Детошовлене абрикозовЪ вЪ водкЗ есть 
шоже самое, какЪф и пригошовлеше 


_ ПерсиковЪ , о кошорыхЪ упомявушо ниже; 


шолько м$ра здЪсь различна. Для шесши” 
десяти абоикозовЪ упошреби дза фунта са- 


хару, двБ пинты воды, И чешыре пин- 
ШЫ ВОДКИ. 


Часть ГТГ. А По- 
‚ча 


> 


— 


Полынной лике]. 

Возьми: осмъналшашь горстней. полыни › 
какой нибудь большой „или _ маленькой , 
зеленой ‘или сухой, шольке чтобы она. 
сорвана была вЪ шо время ‚ какЪ начнет Ъ 
входишь _ВЪ сЪмена, или нфсколько преж- 
де; `прибавь, КЪ ней десяшь уншй корицы, 
полм5ры .можжезельнику , полунШм ра- 
сшфня ангелики ; налей см ароматы . 
девяшью - пинтами водки на’ пяигнашцатть 
дней ‚ мыпай вЪ кружк$ ошЪ времени до 
времени ‚ попомЪ дисшиллируй на шеп- 
лой вод;  изЪ шого выдешь  шош- 
часЪ спиршЪ б$лой, чисшой и свЪшлой; 
посл можешЪ онЪ и перем$нишься, и по- 
кажешся амброваго цв$шуз но с1е не дол- 
жно безпокришь и м5Фшать продолжению 
операщи. Когда получишь шесшь пиншВ 
сниршу 5 ‘уменыши ‘огонь `посптепенно ›, 
дисшиллируй шолько на посредсшвенномЪ 
бен,” а пошомф ка легкомЪ отнё; ош 
ого’ получишЬ ‘пяшь ‘о пинш ^ спирту 
весьма благоуханнато. НаконенЪ возьми 
пянв  ФуншовЪ сахару, разведши его 8$ 
четырехЪ пиншахЪ ключевой или рчной 
воды, и прибавь шуда пиншу хорошей 


двоеной оранжевой воды; и сей сыропВ 
сыбшай 
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смфшай сЪ пяшью’ пиншами вышеупомя- 
нупшато спирта. ПошомЪ можешь ты при- 
дашь СПЕЗШЬ красный кошенилью . ‘проц- 
дивЪ какЪ надлежишьЬ: | 


Сей полынной ликерЪ есшь самой пБлеб- 
оный и лучний изъ всБхЬ: о онЪ ‘полезенЪ 
прошизЪ исшерическихЪ бол$зней  разби- 
ваешЪ запорЪ, возбуждаешЪ ‚апенит › И 
Урину ; уменышаетЪ желчь и  мокрошу › 
естьли онф вЪ живот размножатися; весь= 
ма плишеленЪ ошЪ оспы, и оптЪ. крони* 
ческой болФани ; и сверхЪ шого весьма прЁ 
| ашенЪ вкусомБ. | | 


и ина дикерв: 


‚ Чтобы составить’ сей ликерЪ, надобно 
употребляпть безЬ различ!я стебли. или 
листья ‚ зерна и корни, 


Естьли упош ре= 
бишь стебли, 


шо должно посту пашь ь 
какЪ предписано сЪ Маке донскою ‘пешрули- 
кою, Есшьли предпочипешЪ зерна, шо по- 
снтупай по сл$Здующему параграфУ о Чни- 
06015 ликер ибо одинаково пригото- 
ляются и мфра одинаковая жё; но есть» 


ли Упошребишь Корни, ( с1е лучше всего’) 
О вВОЗЬ 


ми девяшь уншИ водки з прибавь 
‹ чесяшь 


уУнщй можжевельник и десяшь 
Аа <“ ущИй 
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уншй керицы; посшавь с Наливку ва 
восемь или на пятнаншаить дней, попюмЪди- 
сшиллируй/на шеплой водЪ. ИзЗЪ шого полу- 
чишь пяшь пиншЪ благоуханнаго спирта , 
кошорой емфшай сЪ сыропомЪ , сосшавлен- 
нымЪ обыкновенно изЪ пяши фуншозЪ чи- 
’стшаго сахару, разведеннаго в$ пяши пин- 
шахЪ ключевой или рфчной воды. Сему 
составу можно прибавишь ивЪшЬ, какой 
хочеш. — 


Ч$мЪ боле будешЪ сшар$ить сей ли- 
херь, шЪмЪ боле сдлаешся он пряш- 
нымЪ ; онф получишЪ мушкашной запахЪ, 
и ошчасу будешЪ лучше, Антелика выго- 
няешЪ пошЪ и полезна для сердца, прого- 
нлешЪ лихорадку, истерику › придает 
бодросить, 


„Чикерб анисовой , коршнАровой , 
феник/ловой и пр. 


Истолки мъзлко полфунша годного ани* 
су, настой его 5Ъ девяши пиншахЪ вой“ 
ки вовремя пяшнапцати дней , По” 
шомЪ  дисшиллируй на  иеплой вод$ 
получишЪ чешьре или пяшь пини!Ь спир“ 


шу. ВЪ пругошовлени сыропа уменши 
н5- 
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НБсколько М$ру сахару. бм%в будешь 
молочнаго ивзшу , но шы очисши её 'бВл» 
ками и проц5живаньемъ. 
КорандрЪ феникулЪ и друт!Я сЗмява 
_ прутошовляюшся вЪ ликерь подобнымЪ об- 
разомЪ. Можно по показанной м5р8 , см5- 
шашь ихЪ вмфешБ равными часшлми, чито- 
бы сдзлашь ликерь выгоняюций вёшры и 
купно урину $ но онЪ не будешЪ сшоль 
прёяшнаго вкуса как одинЪ анисЬ, хошя 
_тораздо дЪисшвишельнЪе. 


Бед1ановой ливерб, 


Исшолки м$лко шесть УНШ бад1ану у 
налей его девяшью пиншами водки на пяш- 
нашцатиь дней, дисшиллируй на поср$д- 
сшвенном® огнф ; есшьли спиршЪ довольно 
получиш запаху, шо продолжай с1ю первую 
дисшиллирацю ‚, а иначе, получивши 
шесшь пиншф  соешавь 3 ВВ другой 
разЪ не досшавай бол$е пяши пиншЪ , ко- 
пюрыя см$шай сЪ сыропомЪ , пригошовлен“ 
нымЪ изЪ пяши ФуншовЪ сахару и пяши 
пинтЪ воды. Смесь с4я получищЪ Цви 
блЗдный и молочный, и потому очисши 
его бёлками и процфди как надлежишь. 
ЧфмЬ боле старБ5ет сей ликерЪ < 

Аз ‚БыЪ 
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ши. „болфе теряешЪ онр свой анисовой — 
запах ; однако всегда остается очень пр. 
яшенЪ. Можно сей ликерЪ. сдБлашь ф1о- 


леповаго или сфраго цв$шу , подсолнечни- 
‚ комЪ, прибавивЪ кохенили, 


г орошой ночной ликс1б. 


Возьми дв лимонныя корки, или трид- 
цашь капель киншенссени изЬ сего пло- 
да, хорошй мушкашный орфхЪ, полунШй 
распЕБнЁя  ангелики ‚ столько же шмину ; 
исшолки зерна и мушкашный орхЪ, д\- 
сшиллируй все на обыкновенномЪ огнЪ сЪ 
чешьрью пиншами водки и сЪ бушылкою 
воды. Вынь спиршЪ , влей его пошомЪ вЬ 
сыронЪ ,  сосшавленнымЪ изЪ четырех 
фуншовЪ сахару и изЪ двухЬ сЬ полови- 
ною пиншЪ . розовой воды, которую разо- 
гршь надобно, чшобы сахарЪ разстаялЪ › 
ибо’ киншессения «„мушкашная сдфлаенть’ 
ликерБ бфлымЪ безЪ сей предосторожна- _ 
сти: СНо смбсь согрёй и ликерЪ будете. 
гоптовЪ. Ежедневно на все, что получишь 
клади полфунша сахару, пока очиститься. 
ликер. | 

„Можно шакже, прежде нежели пром“ 
дишь ‘ликерЪ., придашь ей красноватой 
цвтиЪ 
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их 


цВПТЬ. подсолнечникомЪ` исптолченнымЪ ‚ и 
свареннымЪ пошомЪ  вЪ`водф; см5шавши 
все ‘с1е хорошенько, влей его шихо в. Ли- 
керЪ , прежде пропфживаня , и старайся: 
Уменшишь на сыропЪ” количество воды» 
копюрую ‘УпотребилЪ ты’ для Бы 
ВАЕНЁЯ насптойки. | и 

Седратб пер. ри 

Сей ликерЪ пругоповляешея' ‘какЪохи- 


керЪ лимонной, выключая чшо ‘седрашы 
будучи ‘тораздо толще ‘и’ ‘благоуханнЪе 


_ лимоновЪ; надлежитв употребляшь вЪ-ма- 


ломЪ количесшвЪ. Для девяши пиншЪ 
водки довольно будешЪ  шесшь драхмь 
седрашозЪ ‘Не прибавляй ни корандру ‘ни 
гвоздики ‚ ни померанцовЬ, но вм5сшо’ все- 
го сего положи не много корицы, около 
полунши на девять пинш® насшоенных 
Смотри мелиссовой ликерЪ. 

СедратЪ `красялшЪ вЪ красный пурпуроз 
вый ивЪшЬ чешырью драхмами кошенили , 
и полудрахмою. квасцовЪ` вЪ м5лчайпий по 
рошокЪ истолченныхЪ и разведенныхЪ 'вЪ 
полУбушылкв кипяшку , которую вливаз 
юр вЪ ликерЪ, когда онЪ`ешанейь про: 
стызашь, ^ СедрашЪ Ншакого”“ оВВшИ назы- 
оЗеся: Созеюшении я вое ЧТ 


е. А 4 4» 


$. КотАНЕОЕ: 
4 инерб изб ИМ акедонской Пс- 
; тпрушки. 
Разшолки вЪ м$5льЁя кусочки. шридцапть 


или сорокЪ фуншовЪ Македонской пешруш- 
ки бол5е или менфе смошря по ея вели- 


чин$ , влей на м$сяпЪ’ девяшь пиншЪ вод- 


ки, пошомЪ дисшиллируй на большем? 
огн$, посл сосшавь, есшьли масло не скоро 
выходишЬ ;$ когда спиршы не очень бу- 
душЪ благовонны, шо возьми довольное 
количесшво Македонской петрушки, вскипя- 
ши ее ВЪ немногомЪ количесшв$ воды, выжми 
и процфди с1ю воду; наполни шошЪ кубЪ 
другою Македонскою петшрущикою сырою 
изр$занною вф маленькя кусочки, влей на 
сю пешрушку воду выжатую изЪ кукур* 
биша, принарови крышку и дистиллируй 
на сильномЪ огн$; но смошри чтобы пез 
прушка не сварилась на дн$ куба, ибо 
вЬ шакомЪ случав всБ шруды бу душ 
пошеряны; дабы избфгнушь. сего, бУдЬ 
доволенф шолько двумя шрешьми шой во- 
ды ‚; кошорую влилЪ шы вЪ куб; ся в0* 
да, не будучи крЪпка, весьма будешь 
благовонна; шы упошреби ее вмЪстто обы” 
кновенной воды для дЪланёя сыропа: ел 
надлежишЪ взАшь равное паче 
Каяк 


к. м 
хакЪ и спиршовЪ ‚, и потому наблюдай сю 
пропорц!ю. Сдзлавши сю см$сь, Чрибавь 
шуда десяшь капель ессенций бергамошу ; 
ошЬ шого цвБшЬ будешь чистый и свЪи- 


ый, 
Ч иверб изб корицы. 


Возьми фуншФ. чистой корицы , (выби- 
рай корки большя , чисшыя, ломкйя , пз1- 
лшныя и для вкуса и длЯ запаха) ис- 
шолки хорошенько с1ю корицу, и положи 
ее на Пчнтьнадцашть дней вЪ девяши пин- 
шахЬ водки; дисшиллируй наливку на 
шеплой вод. КакЪ масло весьма шяже- 
л0,-и какЪ оно чрезЬ послБдовашеля про- 
ходишЬ весьма нескоро, шо дисшиллируй 
разведши огонь по болыше. Получив. 
ши  шесшь пиншЪЬ  ликеру ,  вадле- 
жишЪ его влишь вЪ кубЪ, чрезЪ каналЪ, 
пошомЬ продолжай  дистиллирашю на 
обыкновенномЪ огнЪ Л и есшьли найдешЪ, 
чшо спиршЪ пахнешЪ аромашическииЪ мае- 
ломЬ, шо сосшавь вЪ шрепий разЪ, но 
берегись однако не очень умножишь огонь, 
пошому чию масло изЪ корицы весьма ско- 
ро ВОЗгораенся :; надобно бышь не очень 
жарко» щолько чшобы сей спирт Ъ былЪ 
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то в. 


исполненЪ. ‘машерею  ароматическою, ибо. 
излишней жарЪ ‘дастЪ’ ликеру смоляной’и 
непрёятиной зкусЪ. ПолучивЪ пяшвниншЪ: 
спирту” чрезЪо дисниллиращю , ‘соспавь 
куб, и посшавь на легкой огонекЪ , по-. 
лучишЪ воду б$лую, весьма благовонную 
и исполненную Масла ессенщальнаго, ко- 
пюрое сохраняй для другихЪ упошребленй. 

Поставь свой’ сыроиЪ на’ холодЪ сЬ 
пямью фуншами ‘хорошато сахару и пятью 
пиншами ключевой воды, смфшай все пина- 
тельно СЪ спиршомЪ изЪ ‘корицы, ‘и при- 
бавт дв$ рюмки розовой двоеной воды, и 
`поюмЪ проц$ди. | | 

Сей ликерЪ имфешь вс5 свойства кори- 
цы. Он укр$пляешЪ живот; удержи- 
ваешЪ мокрошу $ прогоняешЪ меланхол1ю, 
а сверхЪ всего оиЪ удивишельно полезенЪ 
для родовЪ. — | 


Лимонной ликерб. 


Выбери шринщашь ‘лимонов самых. 
сзЪжихЪ, коихЪ корки изржЬ вЪ мёлкя и 
тонЕЁЯ части, осшавляя шамЪ сколько мож- 
но меныме благо. НалейихЪ девяптью пинта- 
ии водки; прибавь корки изЪ чешырехЪ по- 


‚меранцевЪ, торстиь исполченаго колландрУ» 
|. 


_ 


тт 
й четыре твоздики › наливка будешЪ ‘на 
три недфли или. на мФеянЪ, послЪ чего 
дисшиллируй на весьма легкомф огнф и 
не. сосшавляй ,  попюму что первая опе- 
рашёя будеш наполнена ароматтическою ес- 
сеншею; а какЪ и шо и другое довольно 
шяжко и почши одинаково, шо они оба 
поднимутся вм$сш$ , и см5шаюшщся одно 
СЪ другимЪ ;. получивЪ около: пяши пиниЬ 
чрезЪ дистиллиращю ‚ смЪшай ихЪ сЪ ра- 
внымЪ количествомЪ сыропа, сосшавлен- 
нато изЪ няши ФфунтшовЪ сахару и плши 
пиншЪ воды; ошЪ шого получишь сызсь 
молочную, которую очисши . б5лками ,‚ и 
процФди какЪ надлежишЪ. (Сей ликерЪ го- 


‚ дишся для худаго воздуха, онф придает 
силу и бодрость членамЪ; препяшсепруеть 


мокрош® ‚ и помогаешЪ дыханию. 


Составб #36 слете 4ев ВатБадез, 


‚ Возьми корокЪ изЪ тпрехЪ седрашовЪ, и 
корокЪ ° сЪ прехЪ хорошихЪ померанцовЪ 
ПортутальскихВ ‚ двф драхмы мушкашна- 
го. Цвну , четыре драхмы корицы, и 
твоздики ‚ налей все сфе девятью пинтами 
водки на‘двенашцань или на пяптнанщапть 
Аней, И дистиллируй на шеплой вод 

к болБ- 


го, токио 


болышим $ огнём; иолучивЪ зиесть пинмь 
спиршу  сосшавь; а во вшорую дисшил- 
лирашю получишЪ шолько пяшь иинщЬ 
спирту, потомЪ разведи шесть фуншовь 
хорошаго сахару исшолченаго или кусоч- 
ками вЪ чешырехЪ пинтахЪ воды: осжавь 
се бБлою ‚, какЪ вода ев Вагфадез , И Про- 
цфдя как надлежишЪ. Сля вода гораздо. 
упошребиттельн$е, нежели вода 4ез Варадез 
Однако она еще очень кр$пка, 


Ед риусталь #56 виниаго камня. 


Распюлки ФфуншЪ хорошато б$лаго вин- 
наго камня, и шри унши жел$зной ржав- 
чины, И см5шай вмёсшБ ; вскипяши сю 
смбеь ВЪ МФдномЪ кошлБ сЪ пятью или 
иестью пиншами воды ВБ полчаса, или 
вЬ сшолвко времени, чтобы винной камень 
разошелся; пропусши скоро сей ликерЪ 
СЕВОЗЬ ХОЛлСШЪ ‚ ПОШОМЪ влей его вВЪЬ гор- 
токЬ жел$зный или в глиняный на де- 
сять или на двенашцашь часов5, на дн 
и по бокамЪ торшка онЪ сдфлаешся хру- 
сшалемЪ шемноватааго цв5шу ; вылей ли- 
керь наклонивши: поставь выдохнушься 


около половины ликеру на огонь 2Ъ шомъ 
же 


прения т 


же горшк®, пошомЪ его ошешавь, И Вынь 
хрусталь какЪ прежде, Продолжай сша- 
вишь его выдыхащмься, и собирать хру- 
сшаль, пока ме получиш всего выннаге’ 
замню ; высуши хрусшаль на солниф. 


Хрусталь изб виннаго вамия. 


Вскипяши вЪ маломЪ количествЪ воды , 
столько виннаго б$лаго камня, сколько 
угодно даже пока онЪ расшаешЪ. Пропу- 
сши ликерБ скоро сквозь холсшШЬ вВЪ 
тлиняной ториоБЪ, и посшавь выдох- 
нушься около половины  влажносши 3 
поставь  горшокЪ в. холодное мВсшо 
на два или на шри дни; по сшоро- 
намЪ найдешь пы маленькой хрусшаль, 
кошорой и ошд$ли. ПошомЪ поставь еще 
выдохнушься - Половину оставшейся вла- 
жности ‚ и поставь горшок в погребЪ, 
какЪ прежде: ошЪ пюго опяшь сдЗлаешся 
‚хрусшаль. Продолжай шакЪ посшупашь 
пока не получишФ всего виннаго камня. 
Надобно высушишь хрусталь на солниз. 

Хрусталь изЪ виннаго камнл очищаетЪ 
ВЪ шфлБ нашемЪ разныя проходы; онЪ 
полезень вЪ водяной болфзни и вЬ олышеЪ, 
и для шридневной и чеверодневной лихо- 
рад- 


ТА опетсеисте 


радки: мФра его есть ош полдрахмы до 
шрехЪЬ драхмЪ вЪ шеплой водЪ или ВЬ ка- 
комЪ нибудь нанишк$ приличномЪ кЪ бо- 
л5ани. : 


аки 


ГЛАВА 1. 
О лдистиллированныхЪ водахз, 
Дистиллированная вода изб 058. 


КакЪ розовая дистшиллированная водз 
входишЬ вЪ н5кошорыя благовонЁя, шо 
надлежишЪ здЪсь показашь, какЪ: она 
дисшиллируешся. 

ВЪ половин$ весиьт, когдатрозы вЪ‘из0- 
били, выложи в5 ясныя ночи, блюдау 
шазы да и хамыя полошенца`блыя у но 
блюда лучще всего; поставь товорю › с1И, 
сосуды на воздухЬ, чтобы‘ розы падали 
вЪ них и поушру  предЪ восхожденемЬ 
солнца ‚ влей спо розовую воду ъЪ бушыл- 
ки. Когда будешЪ ее довольное количе- 
- сшво ‚ шо перелей ее вЪ кубЬ,; закупо- 
ривЬ его и Обшавь для. Переваре- 
шя на сорокЪ о дней, посл чего. влей 
вЬ сшекляной куб, принарови крьпику $ 

и 


дя 15 
и дистиллируй. на теплой вод$; вода 


выщедшая сперва будешЪ самая благовон- 
ная; шы не получишь болфе половины 


ПТОГО что положишь. въ кубЬ, ибо по- 
номЪ. бойся смёшашь флегму сЪ спиршами, 
и сохраняй сшо благоуханную воду для 
ры 


ие истиллироваые и идвосйте вин- 
наго спирта. 


з 


ее А спирт! Ъ входишЪ вЪ т 
утошовлене ° премногихЬ — благоуханныхЪ 


_водЪ, о почли Мы ха нужное увЪдомишь 
ЗА о его ПУ тОЕЖеНИи. 


"Винный. Е ЩЕ .вЪ ку- 
бахЪ,. нарочно. для шого сдФланныхЪ , ко- 
ихЬ, голова  чрезмфрно высока; и пошому 
флегма. не могши возвысишьея до высошы 
по своей тяжести; упадаешЪ вЪ кубЪ, и 
зыпускасшЬ спиршы, которыя будучи 
гораздо ‚легче поднимаюшся безЪ труда 
на. самую болыную вышину ‚ или будучи 
собраны ‚ и какФ. будто сгуспеясь пое- 
шворяюшщся вЪ воду, и бёгушЪ чрезЪ носЪ 
куба вЪ премнихЪ. ВошЪ самой просшой 
способф двоишв винной спиршЪ, 

Возьми 
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Возьми‘ девяшЪ пиншЪ водки, влей вь 
кубБ, принарови охолодникЪ возвышенный 
около шесши пальцовЪ боле обыкновенна- 
то, поставь кубЪ шакимЪ образомЪ распо- 
женный в5 шеплый парЪ у; ` дисшиллируй 
чтобы капало очень часто, и получивши 
около шесши пиншЪ ‚ сосшавь жубЪ, и вы- 
броси шо, чшо вЪ немЪ осшанешся , это 
осшанешеся шолько флегма, чшо должно 
наблюдать при всякомЪ двоени: влей снова 
вЪ кубЬ спирптЪ ‚ которой найдешЪ вЪ пр!* 
емникВ, и кошорый содержиш Ъ еще вЪ себ н5- 
сколько спиришуальной матери, продолжай 
операцию, какЪ и вЪ первый разЪ ; естьлижЬ 
увидишЪ только флегму, шо осшавь операц!ю; 
пошомЪ попробуй до какой шочки дошелЪ 
спирт, который пы получилЪ. Дабы тпочно, 
узнашь, не имфешЪ ли онЪ флегмы, шо поло- 
жи пороху вЪ серебряную ложку ; налей на 
сей порохЪ спиршу ‚ кошорый хочеш” пы 


опробовать $ положи огня, и когда спирт. 


шолько будешЪ, шо порохЪ вспыхнеш® 
есшьли же ОНЪ не воспламенишся ‚ тио 200 
значит, чп спиршЪ еще не довольно 
двоенЪ, и что онЪ еще содержишЪ вЪ себ 


флегму. ИшакЪ влей его опать вЪ кубВ 


и продолжай дисшиллировать дошолЗ? 


пока. 


и 


еыы 19. 


пока огонь найдешЪ порохЪ. 'ТакимЪ.обра-. 
зомЪ усовершенствованный спиршЪ называепт- 
ся спиршЪ (а1сооН(ё ). Не всегда нужно упо- 
тшребляшь блатовонёя, о которыхЪ упомяну- 
Ли мы вЬ 'ДамскомЪ 'ТуалепгБ; часто доволБ- 
но одного перегнаня, ш. е. положивЪ въ 
кубЪ девяшь пиншЪ водки, дисшиллируй, 
пока выдешЪ чшо нибудь спириптуальнаго, 
Когда увидишЪ, чшо выходиш Ъ одна флегма, 
Перестань, шакимЪ образомЪ получишь 

_ спиршЪ винный не двоенный, весьма удобный 
для многихВ сосптавлен!й, 


Ч истиллированае в0дб неблагоухан- 

ных, которы я дистиллируютб 

сб водою, взяеши 6 прим$ рб 
вод изб подорожника. 

Возьми сшолько подорожника, сколько 
угодно , когда онЪ во всей своей силЪ , на- 
полни имЪ половину куба м%днаго вылу- 
жЖеннаго. Влей вЪ сей сосудЪ довольное 
количество воды, шакЪ чшобы растбые 
плавало и недоставало бы до дна во время 
Аисшиллирован1я. Накрой кубЪ крышкою , 
посптавь его на очаг: замажь шели куба 
бумагбю намазанною пбстомЪ ‘или клесши- 
‚ромЪ : наполни водою ОХОлОдНИКЬ : прина- 


) Р0ви кЪ носу куба змфенокф наполниеЪ его 
| "Частв ГГ. Бъ холо- 
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холодною водою , шакЪ какЪ и охолодникЪ 
крышки у куба: принарави премникЪ кЪ 
низу змФенка, чтобы вливался шуда ликерЪ 
по м$ёрБ5 дистшиллированЁя. Грей кубЪ по- 
сшепенно, даже пока вода довольно вски- 
пишЪ , и выдисшиллируй около чешверши 
воды положенной вЪ кубЪ: сю воду на- 


зываюшВ  дисшиллированною изЪ подоро- 


жника. 


ТакимЪ же образомЪ пругошовляющся 
воды изЪ слБдующихЪЬ  неблаговонныхЬ 


расш$нй. 


ИзЪ спорышу. 
огурешнику. 
ВОЛлОВЬЯГО ЯЗЫКА, 
очной помочи. 
репнику. 
пяшилисшнику. 
поршулаку. 
водянаго кровавника. 
цЕфшовЬ лимонныхр. 
салашу. 
проскурнику. 
волчьихЬ ягод}. 
гусиной лапы, 


ЕТ | 


из 
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ИзЪ полеваго маку. 
—— венедикшу. 

—— грудной шравы. 
—— стенной шравы. 
—— желфзнику и пр. 


Дистиллирован{е изб винниев 
Иксису. | 

Наполни шри четверти СЪ половиною 
Глинянаго кукурбиша б5лымЪ или крас- 
нымЪ уксусомЪ посшавь сосудЪ сей на 
Очагр расположенный шакимЪф образомЪ , 
читобы онЪф содержалЪ вЪ себБ шри чешвер-. 
ши высоты: замажф глиною ошверспил , 
кошорыя осшанушся между стифнами оча- 
та и вышнею часпйю сосуда: принарови 
КЪ кубу крышку сшеклянную, которую 
замажр бумагою намазанною шфсшомЪ, 
Принарови премникЪ кЪ носу крышки: ди- 
сшиллируй на посредсшвенномЪ огнф, од- 
Нако умножай его посшепенио : продолжай 
дисшиллироване пока получишь пяшь 1е- 
сшыхЪ уксуса. (С1е называющЪ дибжялАн- 
рованный синный Уксус, 

ВЪ кубь осшаешся ликерЪ уксусный, 
сыропной матери, который вывуши &Ъ 
шеплой водБ. Винный уксусЬ, кошорый 

| Ба по- 


о ее 


получиш5 шы ошЪ шуда чрезЪ диснтил- 
лироване будешЪ гораздо кр$ёиче, нежели 
шошЪ, кошорой получилЪ шы прежде. 
НаконецЪ осшаешся машер!я сухая весьма 
уксусная, и кошорая весьма привлекаеш® 
СЪ великою силою влажносшь воздуха. 


У У 
Винный 4645 дистиллированиыи Пре- 


няшсшвуешЪ тнили и порчи соковЬ и _ 


крови : онЪ разгоняеш5 и уменшаеш 
БоергавЪ весьма рекомендуешЪ его для 
осшрыхЪ и горячихЪ бол$зней; и вЪ бол$- 
зняхЬ: какЪ по: вЪ сведенёи жилЪ, вЪ ги- 


похондр!и и ВЪ исшерик®. М%ра есшь ош 
двухЬ драхмЬ до одной унции. 


Прилчиихе. Надобно швердо зам 
тишь, чшобы неупотребляшь никаких? 
друтихЪ сосудовь, кромБ глиняных И 
сшеклянныхЬ для дисшиллирован1я ‘сего 
виннаго уксуса, попюму чшо онЪ дЪй 
сшвуешЪ на веякя металлы ,‚. кромЪ 320- 
лоша, плашины и серебра; и шакЪ ов 
разплавишЪ МФдь и олово. И посему вре“ 
дно его принимашь внушрь;. шакже есть” 
ли кшо имЪ умоешся, шо онЪ произве” 
дешЪ на лицф пашна и маленьюмя пу” 


зырьки, 
д" 


у 


| 


| 


° „Дистиллированйе святаго дерева. 
Возьми свяшаго дерева исшолченаго или 
изрЪзаннаго вЪ мЪлк1е кусочки, ‘наполни 
имЪ шри чешвертия большой репторитьт , ко- 
торую посшавь на отражаттельной очатЪ , 
и присоедини болышой бокалЪ вмЪенто пр 
емника: начни дистиллировать огнемЪ 
первой сшепени ‚. чшобы шихо нагр$лась 
репторта ‚ и сходила бы машертя водяная, 
называемая Флегжа: продолжай шакимЪ 
Образомф , пока будешЪ капашь очень ча- 
сто, чшо покажешь, чшо вся флегма 
Уже вышла; выбрось все, чшо будешВ вЪ 
Премник$, какЪ не нужное, и принаро- 
зивЬ его кЪ ше решортмы, шшашельно 
замажь чиели; надлежишЪ потомЪ. умно- 
жапь постепенно огонь, спиршы и масло 
зыдушЬ 6$лыми облаками; продолжай 
умножашь огонь, пока ничего уже не ‹бу- 
дешЪ выходинть, шюогда поставь сосудЪ 
простиынупть, и ‚обмажь его: шо, что бу- 
дешЪ вЪ премникЪ, влей вЪ лейку замазан- 
ЧУЮ с5рою бумагою, кошорую посшавь на 
бушылку ‚ или на другой какой сосудЪ; 
’ спиршЪ выдешЪ, и осшанешся черное и 
весьма тусшое масло вЪ лейк®; влей ето 
3Ь бушылку ; оно весьма полезно ошЪ гни- 
Б 3 хоспии 


ри чим зиат ть 


лосши косшей, ошЪ боли ВЪ зубахЪ, и 
для изл$ченмя чирьевЪ. Можно ‘его ДВОИЬ, 
и пишь ошЪ падучей болБзни ‚и оно мо- 
жешЬ сд5лашь , чшо выдешЬ шо м$сшо, 
вЪ кошоромЪ родишельница раждаешЪ д?- 


тей, посл$ родовЪ: м$ра его ошЪ двухЬ 


капель до шесши, 

СпиршЪ изЪ Божьяго дерева можеш? 
быть двоенф  дисшиллированемЪ чрез 
куб, за шфмЪ чшобы ошд$лишь ошшуда 


нфкую нечисшошу , кошорая можешЪ с. 


нимЪ пройши $ онф препяшсшвуешЪ оды 


кв ошЪ мокрошЪ, и возбуждаешЪ урипу: | 


м5ра его есшь ошЪ полдрахмы до полшо- 
ры драхмы, Его шакже употребляю? 
сЪ медовою водою, для очишеня застша“ 
рёлыхЪ чирьевЪ, .. 


7Ъ решоршв найдешь шы утоль изВ 
Бож1его дерева, кошорой обраши вЪ золУ 
положивЪ шуда огню $ онЪ зазжешся го“ 
раздо скорфе всФхЪ другихЪ угольевЪ ; в5" 
жги сей пепелЪ на очаг гончара нфсколько 
часовЪ 5 сдфлай шщшелокЪ СЪ водою’ 
которой  процфдивши, поставь выд0“ 
хнуиься влажности вЪ сосуд$ глиняном 


яли сшекляномЪ вЪ шеплоштЪ, шамЪ оста“ 
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Нешся 048 #з5 Божё 4110 дерева, которой 
и обфли обжегши вЪ плавильномЪ горшк$. 
Ся соль ошворяешЪ проходы вЬ ш$лБ м 
_ выгоняет пошЪ; ‘ифра ея есть ошЪ де- 
сяши граней до полдрахмы вЪ приличном 
ликерЪ. 

Земля называемая (сароё шогоцт ) НИ 
& чему негодна. 

Можно шакимЪ образомЪ получишь пяшь 
машер!й изЪ всякихЪ распЕБнййЙ. 


Дистиллироване виннаго камня 
и ег0. масло. 


Наполни дв чашки реторглы виннаго 
камня истшолченаго ; поставь реторшу на 
очагЪ ошражательный , принаровив> шамЪ 
большой бокалЪ вмфсшо премника , начни 
дисшиллировашь на весьма легком огн5 
вЪ шри` часа, чтобы реторта нагр$лась, 
и чшобы флегма капала капля за каплей, 
И брось сю воду какЪ негодную, ошними 
бокалЪ, и замажь пицашельно щели; по- 
шомЪ умножай по малу огонь, и УвидишЬ 
спиршы , копорыя наполняшЪ бокалЪ па- 
рами. Продолжай с1е пока масло выдешВ; 
когдаже оно пересшанешЪ уже выходишь , 
простуди сосуды и ихЬ ошмажь, Влей 

Б4 шо, 
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то ‚ что будешЪ вЪ пруемникЪ , вЪ лейку 
замазанную сфрою .бумагою, чиобы проц$- 
дить спирш5 и ошд$лишь ош гусшаго 
и чернаго масла, кошорое осшанешся на 
бумаг5. Влей се масло вь бушылку , оно 
хорошо для исшерическихЪ паровЪ: оно 
цфлишельно есшвьли намазать ими’ члены 
одержимыя параличью, и осшрыми бол 
знями; можно весьма уменьшишь его вонь, 
удвоивЪ его сЪ водою. 

Влей спирт Ъ в сшекляный куб, и 
двой его дисшиллируя вЪ шеплЪ. ОнЪ по- 
лезенф  прошивЪ паралича, одышки, и 
скорбутаз онЪ выгоняешЪ пошЪ’и урину. 
Его ‘упошребляютЪ вЪ исшерическихЪ 6о- 
л5зняхЪ, и вр судорогахЪ. ‘МФра его есшь 
ошЪ ‘драхмы до шрехЪ драхмЪ, вЬ какомЪ 
нибудь приличномь ликерЪ. 


ЛД истиллироване иеблагоуханнаев 
раствиёя , напр. Бенедикта, его 
веевИЦ1Я, им сссениальная 
620 СОЛЬ, 


Возьми довольное количесшво венедик- 
чпу , когда онЪ ^ вЪ наибольшей его сил$, 
исшолки его вЪ игоши, и наполни имЪ 
зтрешью часть куба; выжми изЪ другаго 


вене” 
рэ 


венедикша _ довольное количество соку, и 
влей его вЪ кубЪ, шакЪ чшобы шравы пла- 
вали вЬ сок ‚, и никакЪ не дошрогивались 
бы до дна куба во время дисшиллиро- 
ваня. Принарови премникЪ кЪ крышк$, 
и замазавши щели дисшиллируй на огн$ 
второй сшепени; получишь около поло- 
вины шой воды, кошорую положилЪ шы 
изЪ соку. 

С1я вода выгоняешЪ пошЪ. Ее упошре- 
бляющЪ ‚ чтобы вышла оспа з противЪ 
моровой язвы и ошЪ жесшокихЪ лихора- 
докЪ. Выжми чрезЪ полошенцо шо, чшо 
осшанешся вЪ кубЪ ‚, дай усшоятшься соку, 
и процфдивши его, дай выдохнушься ему 
на огн® около двухЪ птрешей влажности 
вЪ глиняную миску или вЬ иной тлиняной 
или сшеклянной сосудЪ:  ПОСтаВЬ сей со- 
судЪ в холодное м$ешо и оставь его 
шамЪ на восемЪ или на десяшь дней, 
около глиняной миски сДЪлаешся хрусшаль, 
кошорой ошд$Зли и вливЪ его вЪ бушылку. 
хорошенько зашкни. (Ли хрусшали назы- 
ваюшЬ солзю ессеницуаильною ; Я СОЛЬ 
выгоняет пошЪ; мЪра ея есшь ошЪ ше- 
сши до шестнашцати граней вЪ собситвен- 


Ной ея дисшиллированной водф, 


рт] 
Можно имфшь ессенцию Венедиктиа так- 
же какЪ и мелиссы. 


Дистиллироване благовоннаго ра- 
стёи1я, какб напр. мелиссы, ся 
ессенця и твердая ея соль. 

Возьми довольное количесшво мелиссы 
недавно сорванной, когда она во всей сво- 
ей сил, истшолки ее хорошенько вЪ игош$; 
и положи вЬ болыной глиняной сосудЪ, 
ёвари хорошенько другую мелиссу, и изЪ 
ней влей сшолько, чшобы она намокла 3 
закрой горшокЪ ‚, и вари два дни; пошомЪ 
влей матиерю вЪ ‚большой мфдной кубЪ, и 
накрой его крышкою или охолодникомЪ , 
вылуженнымЪ внушри; посшавь его на 
очагь и приваровив5 премникЪ замажь 
шели $ разложи огонь второй  сшепе- 
ни, И дисшиллируй около  полови- 
ны воды,  кошорою налил шы ме- 
лиссу ‚ попюмЪ просшуди сосуды и ихЬ 
отмажь, ВЬ премник$ найдешЪ шы пре- 
красную воду просшой мелиссы ‚ кошорую 
влей ВЬ бушылку, и ошогшкнушую по- 
сшавь на солнц$ на пяшь или на шесшь 
дней, пошомЬ зашкни. Ею пользуюшщся 


вЪ исшерическихь бол5зняхЪ, вЪ паралич$, 
| ВЪ 
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ВЪ судорогё, и вЪ жесшокихЪ лихорад- 
кахЪ: ея даюшф ошЪ двухЬ до шесши 
уншй. 

Выжми шщашельно то, чшо осшанешся 
ВЪ кубф, и ошложи выжашое ; процзди 
его, и на легкомЪ пару пусшь выдохнешся 
влажность вЪ глиняной сосудЪ, даже пока 
останешся. неподвижная машертя гусшаго 
меду. Его упошребляюшЪ сЪ пользою 
прошивЪ бол$зней произходящихЪ ошЪ по- 
врежденйя мокрошФ; онЪ выгоняешЪ ихЪ 
или горлом или уриною или пошомЪ. 
Мъра его есшь ошЪ скрупула до драхмы 
развЪденнаго вЪ его собственной ‘водЪ, 

Изсуши  осшальное ошЪ выжиманя, и 
сожги его СЪ довольнымЪ количесшвомЪ 
другой мелиссы, шакже изсушенной ; ше- 
локомЪ получишь шы изЪ пеплу соль ал- 
кали такимЪ же образомЪ какЪ сказано о 
соли изЪ БожЁяго дерева. 


`Сля соль ошворяешЪ проходы вЪ ш5л$ и 
выгоняешЪ пошф. Мфра ея ошЪ десяши 
граней до скрупула вЪ вод5 мелиссовой. 


Таким же образом можно сосшавишь 
воду › машерю и соль изЪ вс5хЪ благовон- 
ныхЬ расшёши, какЪ по изЪ шалфею , 

изЪ 


2,8 ——— 


изЪ моржолану $ изЪ шмину, изЪ мящы 
из косапу и пр. Гр 


Ч истиллироване зенляницы и 
ея спиртб. 


Возьми довольное количесшво спфлой 
земляники , раздави ее хорошенько ‚, и по- 
ложи вЬ глиняную крушку довольно вели- 
кую, чшобы осталось не менфе двухЬ 
шрешей проситрансшва: закрой хорошенько 
с1ю крушку ‚ и посшавь ея для варенйя въ 
шеплую навозную кучу на шри или на 
четыре дни, или дошол®, пока матерЁя 
получишР винный запахЪ. Вылей ее вЪ мБд- 
ной вылуженной кубЪ,‚ ‚и закрывши крыш- 
кою, и принаровивии охолодникЪ и сшекля- 
ной преемник, замажь хорошенько щели 
и дисшиллируй ликер на шепломЪ пару, 
чтобы получить спиришуальную земляни- 
чную воду ‚ копорая: весьма способна укр5- 
пишь сердце и мозгЬ, очисшишь кровь и 
выгоняшЬ урину. Мфра ея ошЪ половины 
до двухЬ ложекЪ: шакже ее упошребля- 
юшЪ для обмыпИя и для наширанйя кожи. 


ТакимЪ же образомЪ д5лающЪ воду изЪ 


малины , которая имфетЪ такую же силу. 
Чтобы 
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Чтобы получишь спиртЪ земляничный 
или малинный, влей дисшиллированную 
воду вЬ кубЬ сЪ долгою шеею, принарови 
вверху крышку и премникЪ; шишашельно 
замажЬ щели, посшавь кубЪ вЬ шеплый 
‚парЪ, которой будешЪ горшокЪ до поло- 
вины наполненный водою, и коего усшьве 
будешь пропориюнально низу куба; изЬ 
него выходишЪ шо, чию положено вверху, 
безЪ воды; снизу положи огню и ди- 
сшиллируй самую спиришуальную часшь 
воды : когда ея будешЪ около осьмой ча- 
сти вЪ премник$, сосшавь кубЪ сЪ огня, 
и получишь спиршЪ земляничный или 
малинный. / ОнЪ имфешь одинаковую СЪ 
водою силу, но вЪ гораздо вышней степени : 
мЪра его есшь ошЪ полдрахмы до двУхЬ 
драхмЪ в собственной его вод$, 


Дистиллироване вина 66 зодву. 


Наполни виномЪ половину большаго М$д- 
наго кукурбиша, накрой его крышкою 
или охолодникомЪ и принарови прем- 
никЪ ; замажБ  пицашельно щели и 
дисшиллируй на легкомр огн$ около 
чешвертой часши влажносши, или по- 
ка ликер дистшиллируемый не возжешся 

: * х будучи 


о. НИИ 


будучи положенЪ на огнф. То чшо най- 
дешся вЪ премник$ ‚, называется водкою. 


Дистиллирован1е мыла, вго 
спиртб и масло. 


Изр5жь вЪ м$лк!е кусочки фуншЪ али- 
каптскаго мыла ‚ умягчи его вЬ глиняной 
миск5 на легкомЪ огнЪ, и см5шай семь 
или восемь уншИ истолченной глины 5 
см5сь положи вЪ довольно великую решор= 
шу, чшобы шамЪ осшалось еще третья 
часшь просптранстива:з посптавь ее на ошра- 
жашельный очаг, принарови премникЪ, 
замажь шшашельно щели, и подложи лет- 
кой огонь, чшобы решорша’ нфсколько на- 
гр$5лась: умножай мало номалу огонь даже 
до шрешьей степени, и продолжай пока 
н$фчего не будеш уже дисшиллировашь: 
отдЗли сосуды, когда они просшынутЪ 
и все что будешЪ вЪ премник$, влей вЬ 
лЪйку, замазанную с$рою бумагою ‚, прой- 
детЪ водяной ликерЪ, чистой, н5сколько 
желшоватой , кр$пкой вкусом}; можно на- 
звать его излзии5 слиртом5 ; его бу- 
дешЪ шесшь унц. 

ОнЪ ошворяешЪь и разбиваешфз приз 


няшый внушрь способенф ошЪ запора маш- 
ки, 


ет ат 
ки, м5ра его есшь ошЪ полдрахмы до 
двухЪ драхмЪ. | 
ВЪ лейкЪ найдешЪ восемь УнШшШ масла’ 
Часи!ю св$шлаго ‚ часийю гусшаго , кра- 
снаго , вонючаго, вкусомЪ н$фсколько осшра- 
го; оно очень разбиваешЪ принято будучи 
внушрьз его упошребляюшЪ для опухоли. 


Дистиллироване манны. 

Положи шесшнапщашь уншй манны вЪ 
стеклянную или ВЪ глиняную замазанную 
реторту ‚ кошорой дв шреши осшались 
бы лишниз; поставь решоршу на очагЪ , 
принарови сшекляный ипр1емникЪ, и начни 
дистиллирован1е легкимЪ огнемЪ, чтобы 
сосудЪ согрБлся ‚ и чшобы выдисшиллиро- 
вашь около уншм флегмы ‚ кошорая бу» 
дешЪ ясная и непахучая какЪ вода у; но 
которая удержишЪ н$сколько запаху ман- 
ны: возьми спо флегму, ошЪ н%$ЭкошорыхЪ: 
розовою водою манны называемую, прина- 
рови вторично премникЪ, замажь пища- 
шельно щели, и огнемЪ, посшепенно умно- 
жаемымЪ ‚ воздыми бЪлые пары, которые 
сгусшясь превратятся вЪ ликерр: умножай 
огонь даже до тол, пока нЪчего будешЪ 


дисшиллировапть ; простуды сосуды и ихЬ 
ош- 
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ошмажь ; в премник5 найдешЪ одиннаш- 
цашь Уншй и семь драхмЬ шемновашаго 
ликера $ влей его ВЪ лейку замазанную с$- 
`рою бумагою, спиршЪ процфдишся и ош- 
д$лишся ошЪ чернаго зловоннаго масла , 
кошорое осшанешся вЪ лейкЪф. Удвой про- 
пфженной ликерЬ, дисшиллируя его на 
шепломЪ песку ВЪ сшеклянномЪ куб, по- | 
лучишь одиннашцашь уншй и дв драх- 
мы спиршу шемнокраснаго, кошорый бу- 
дешЪ жаренаго запаху, а вкуса кр$пкаго 
уксуснаго. + 

ОнЪ ошворяешЬ проходы вЪ шБл$, его 
почитаюшЪ удобнымЪ для выгонян я пошу 
и очищеня крови. М$ра его есшь ош. 
полдрахмы до полшоры драхмы. Масло | 
манны полезно ошЪ женскихЪ паров, есшь- 
ли его поднесешь кЪ носу. 


д жетилдикован!с, масло, и густая 
соль изб табаку. 


Положи вЪ стеклянный кубЪ восемь ун- 
‚ Ш хорошаго шабаку, разр5заннаго вЪ м$л- 
к1е кусочки, налей почши сшолько же в5- 
сом купоросной Флегмы; накрой к 
крышкою, и вЪ день вывари машерю в 
тепломЪ пару: принарови пр1емникЪ , и на 

лег- 


урльхетлиетоввиеААа 


в: 
легкомЪ огиБ дисшиллируй около пяши 
унШЙ ликеру , кошорый сохраняй вЪ бу- 
шылк$, | 


ОвЪ можешь служишь вм5сшо кр5икаго_ 
рвомнато. Мёра его есть ошЪ  двухЬ 
драхмЪ до шести, вЪ какомЪ нибудь соб- 
ственномь ликер: онЪ` полезенЪ шакже и 
ошЬ лишаевЬ и ошЪ чесошки , есшьли имЪ 
мазатався. г мой 


То, что останется на дн куба поло- 
жи вЪ стеклянную или `вЪ глиняную зама- 
занную решоршу , копюрую поставь’ на 
огонь, принарови большой праемникЪ,, и 
замазавЪ тшитатлелкно. щели, начни’ шихимЪ 
огнемЪ ‚ чтобы извлечь флегму : умножай 
его помалу и спирты выдушВ смашанно 
сЪ чернымЪ масломЪ: продолжай огонь по- 
ка ничего уже не выдешр, пошомЪ про- 
етуди сосуды и ихЪ ошмажь: шо, чию 
будешЪ вЪ5 премникЪ влей звЪ лейку 3а- 
мазанную с5рою бумагою; водяная вла- 
жность выдептЪ, но черное масло останеш- 
ся вЪ лейк5, положи его вЪ бушылку. 
Можно смЪшашь драхму его сЪ двумя ун- 
ЧИЯМИ сала, оно служишЪ л$карсшвом 
от лишаевЪ и ошШЪ чесошки, 


Часть ГГ. В Можно 


, 


Наорые-ь ЛЕ 
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Можно извлечь соль алкали иИЗЬ углю, 
кошорый осшанешся вЪ решорш$ё, шакимЪ 


же образомЪ какЪ сказано о солБ и2Ъ Бо- 


жуяго дерева. Сфя соль выгоняешЪ пошЪ. 
Мфра ея есшь ош чешьрехЪ граней д® 
десяши , вЪ присшойномЪ ликерф. . 


724 истиллироване террентину» гв 
спирту» И вго масла- 

‚ Возьми Шри Ффунша хорошаго шерпен- 
шину , влей его вЪ решоршу глиняную или 
замазанную сшеклянную, которая была бы 
стполь велика, чнтобы половина осталась 
пусшою. Прибавь шуда добрую горсть 
охлопковЪ, чшобы получишь гусшую часть 
шерпенитину ‚ когда ликерЪ изЪ него ди- 
сшиллирован$ будешЪ надобно’ очистнишь 
шею внушри и посшавишь сю реторпту 
на очагь для дисшиллированёя на жарком 
огнф: принарови кЪ нему премникЪ, и за- 
мазав>> щели, начинай дистиллиревать на’ 
весьма шихомЪ огнф, чтобы согрёть ре-. 


шорту , и чпюбы извлечь лешуч!й спирш® 


посл$ чего умножай посшепенно огонь; 
выдешЪ масло ясное, пошомЪ желшюе , а 
наконецъЪ красное: старайся отдфлишь си 
ликеры , пе м$р® ихЪ дисшиллированЁя , и 

БОГдЯ 


жогда увидишЪ масло красное дфлающееся 
гусшымЪ ‚ уменынши огонь; и просшудивши 


сосуды ихЪ ошмажь ; вс ликеры сохраняй 
вЪЬ бушылкахЪ. 


Лешуч спиршЪ’ очень отшворяешЪ про- 
ходы вЬ шШФлЪ. Его даюшЪ ошЪ чешы- 
рехрЬ до двенадцаши. капель вЪ присшой- 
номЪ ликерБ, чшобы выходила урина, въ / 
коликахЪ произходящихЪ ошЪ возжен!я по- 
чекЪ и для развазанйя липкосшей ; его упо- 
шребляюшЪ шакже м овЪ гонореяхЪ, 


Первое масло служишЪ для шФхЪ же 
упоптребленй какЪ и лешучМ  спиршЪ. 
Другое и шрешье служа! ›бальзамомЪ для 
излечен!я ранЪ, для уменышеня опухоли , 
и укр5илен1я нервЪ. 

ВЪ решорш® найдешЪ шы комЪ, кошо- 
зый надлежишЪ развести и прои®дишь , 
чтобы ошдвлить ‘ошЪ него охлопки : се 
машерю упептребляющтЪ вм5сшо пластыря 
для зашягиван!я и залфченя чирьевЬ и 
ранЪ. < | 

ТакимЪ же образомЪ можно дисшилли- 
_^ роватпь ‚ расшёня,  масшику,  ладонЪ, 
шахамагакЪ гумми, сандаракЪ лакданумЪ 

_® друйя гумми сего рода, 

Е 87 $ 


о ВОДАХЬ В” 


Простая коришневая вода. 

Возьми фуншБ хорошей корицы , исшол- 
ки ее вЪ игоши хорошенько вЪ порошокЪ ; 
положи ее вЪ кубЬ СЪ пятью пиншами во- 
ды, принарови крышку и премникЪ; вари 
машер!ю на шеплой зол цфлые сушки , и 
попрошестими сего времяни дисшиллируй. 
на ум5ренномЪ огн$ и извлеки ошидтуда 
чешыре пиншы. Получишь коришневую 
воду ошм$ннаго вкуса, способную’ для рагу 
и для дБлашя пишейныхЪ ликеровЪ. 


Простая дедратовая води. ^ | 
Возьми птринадцашь цедрашовЪ не шро- 
нушыхЪ ниже гнилыхЪ , при ихЪ даже до 
уксуса, пошомЪ положи вЪ кубЪ сЪ шесптью 
пиншами обыкновенной воды; вымой вы- 
жимки водою ,. которую должно влить вь 
_кубЬ, чтобы опипуда извлечь благоухан- 
ные часши ; приварови и замажь крышку, 
и посшавь кубЪ на шеплую воду ; разведи | 
умфренной огонь, и часшо прохлаждай. | 
Диспиллируй на легкомЪ огн$з, и полу* 


чишь четыре пиншы прекрасной цедрашо- 
ВОЙ ВОДЫ. 


Про 


П ростая вода изб М авкеленекой 
иетрушки. 


` 


ВЪ ОкшябрЪ возьми много довольное количе- 
ство хорошей Македонской пешрушки, изрёжЬ 
раснтви!я и очисши худыя сшебли и листья 
и истолки вЪ мраморной игоши извлеки 
ошшуда сокз: на шри бушылки сего соку 
положи пПолфунша исполченой Македон- 
ской петрушки невыжашой вЪ кубЪ, накры- 
шой крышкою, и дистиллируй на шеплой 
вод,  ПолучишЪ дв птрети своего соку 
изЬ Македонской петрушки, и я вода 
еспть прекрасная для кухни и для друга- 
го упоптребленя , какого, ‚утодно. | 

ИТоколетная^ води чинерб. 

Возьми дв уншиИ какао, и шри уши 
ванили. Изжарь и шо и другое какЪ 
будшо бы. для д5лан!я шоколадуу; по- 
томЪ ‹ исшолки какао, а ваниль оставь 
ЦВлою, положи ихЪ вм5сшб вЪ кубЬ сЪ 
шремя -пинтами’ и полкружкою водки, и 
бушылкою воды, дисшиллируй на обыкно- 
венномЪ$ огнф, и че извлекай Флегмы, 
Извлекити  сниршы , влей ихЪ вЪ сыропЪ со- 
сшавленный по обыкновентю изЪ фунша съ 
половиною сахару ‚ разведеннаго вЪ свфжей 

Вз | зод$ , 


вод, м5рою дз пиншы и три иел- 
кружки ; наконец произди. | 

Есшьли хочешь имфшь сей же самый 
АВОЙНЫЙ ликерф, возьми полторы У 
какао, шШесшь драхм ванили  чепшыре 
пиншы , водки, чешыре фунша сахару и 
дв5 пиншы СЪ половиною воды для сы* 
ропа- 


Кипрекая вода 55 простыл 
спиртахб. 

Чшобы сд$лашь чешыре пиниты сей #0 
ды , ‘положи вЪ кубЪ двъ драхмы кинш- 
всенши сФрой амбры ‚ безЪ см®си мушкашу, 
безЪ выхухоли и самой прекрасной, и пяшь 
пиншЬ сЪ половиною водки безЪ воды, ди- 
вшиллируй на ум$ренномЪ огн$ и опасайся 
извлечь флегмы. 

Естьли хочешь имфть шоликое же число 
Кипрской воды ВЪ спиршахЪ удвоенныхЪ , 
положи вВЪ кубЪ спиршы изф семи пиншФ 
водки, СЪ двумя драхмаии кинтессении 
сфрой амбры, кошорую удвой. по надлежа“- 
щему.: И 

Простая яитониая вода. 

Выбери сорокф хорошихЪ лимоновЪ, три 
_ ИХЬ даже до уксусу , и полежи сю корку 
таку 


> 
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ттакЪ першую вЪ кубЪ сЪ шестью пиниах 
ми обыкновенной воды; а сЬ осташкомЪ 
посшупай какЪ сказано о водЪ бергамошо- 
вой. Ты получишЪ ошипуда четыре пиниавть 


П роста эвозличная года. 

сшолки, восемь УНЦИЙ гвоздики , хоротио 
выбранной, и положи их в кубЬ; при-_ 
нарови крышку и пр№емникЪ, и шщашелв+ 
но замажь и шо ‘и другое; сш матер 
постпавь сваришь на сушкн на теплой пе- 
мелЪ , пошомЪ’ диспиллируй на ум5ренномЪ 
огн$ и извлеки четтетре пинить , которыя 
будушЪ ошм5чно хороши. ВкусЪ и благо- 
зоне сей воды превосходно. 

ПЙоломская вода. 

Возьми виннаго спиршу двоеннаго двати- 
Иашь шесть фуншозЪ, спиршу розмаринна- 
го семь фуншовЬ, воды мелиссовой чешырё 
9 половиною фунша, бергамошувой ессен- 
и, шесть унций $ нероли шри драхмы , 
_ессенши цедрашовой полЪ унши, ессенцёи 
лимонной шесть драхмЪ, ессенцйи розмарин- 
ной дв драхмы. Положи все с1е ВЬ болБ- 
ную бушылку , смёшай и будеш вода. 

Естьли хочешь, чтобы ся вода была 
вераздо прияинфе , удвой на шеплой водЪ 

| В 4 лег- 
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легкимь ‘огнем ‘для извлечения всего’ ли- 
керу ‘около двухЬ пинитЬ. 

Ся’ вода ` наибол$е  упошребительна 
в итуалешахЪ как для запаху шакЬ и 
для л5карсшва: ибо она прекрасво па- 
хнешЪ. Можно ей приписашь  шакую же 
силу какЪ.и сложной мелиссовой водв, а. 
особливо, ' дЛя толовной боли: ее можно 
_ употреблять шакимЪ же образомЬ и ша- 
кою же. м5рою. | 
3: Приийч. Ся. вода, составленная. Г. 
Боме». есть самая лучшая Колонскаяз; и 
„большая  часшь водЪ ,‚ извфешнымЪ водЪ 
‚ симЪ имянемЪ, сушь шолько своевольные 
сосшавы, и не имфюшЪ больше ничего оп» 
м5ннаго какЪ благоуханя. и 


Знай орандровал: вода ликер. 

Возьми шри пинты“ и бутылку зодки, 
дв5’ унши самаго выбориаго  корандру, 
положи вЪ кубЪ дисшиллируй на умЪрен- 
номЪ огнф,.и осперегайся извлечь флегму. 
Разведи фуншЬ сахару зЪ трехЪ пиншахь 
и сЪ полукружкою воды для сыропа, вЪ 
кошорой влей спирты; смзшай хорошенв-’ 


ко и проуъди. Получишь шесть пин 
корандровой ре 


Рода 


р \ 


—- 
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Воде. изб помериновыхб {817086 

или вода померанцовая. 

Возьми шесть ФфуншовЪ  померанцовыхЪ 
ивфшовЬ, ‘когда онЪ ‘во всей своей силз, 
положи ихЪ вЪ глиняную кружку; с при- 
баяь шуда ‘шесть уни перьвыхЪ ^ корокЪ. 
горьких померанцевЪ” изр$занныхЪ. на’ м$л- 
к1я кусочки, налей благо вина и мелиссо- 
ВОЙ воды. каждой по чептыре фунша ‚^ см$- 


_ шай все палочкою ‚ и замазавши хорошень- 


ко кружку, посшавь для согрЪня вЪ-ше- 
плую Павозную кучу на десяшь дней; 
пошомо ‘отмажь сосудЪ, влёй скоро маше- 
р!ю вЪ больций глиняный или сшекланвый 
куб, принарови кЪ нему крышку и пр!- 
емникЬ , замажь пицатпельно’ шели:, - вю- 
ставь кубЬ на шеплую воду или вЬ. ше- 
пломЪ” мет» ‚5 диспиллируй влажносшь 
огнем ‘довольно ‘сильнымЪ;. получаешь 


`весьма хорошую воду изЪ померанцовыхЪ 


— 


нвБновЬ; надобно ее сохраняшь вЪ бушылк$ 
хорошо зашкнутшой. 


Она прекрасна прошивЪ паровЪ и худыхЪ 
мокрошЪ ; ее даюшЪ вЪ исшерическихЪ 69- 
лФзняхЪ для возбужденя мФсячныхЬ кро- 


вей у женщинЪ, для укр5плеНя желудка 


ВЯ и 


- 
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и мозгу. М5ра ел ошЪ двухЪ скрупулезЬ 
до одной унцы. | 

„4 ригимиб образожб состазлять води 

#36 померанцовой воды. 

Спусшя два часа по захожденй  солне- 
чномЪ вЪ ясное время собери цвВпий поме- 
ранцовые, ошдфлм листья и брось какЬ 
негодной эшаминЪ и осшатокЪ $ сими 
лисшьями общипанными наполни двЪ трех 
ши и курбиша из жесшку , принарови 
крышку сЪ своимЪ охолодникомЪ у нижия- 
то’ горла; надобно чшобы просшрансшва 
лишняго вЬ куб осшалось на два дюйма ; 
дисшиллируй на шеплой вод$  самымЪ 
большимЪ огнемЪ. Есшьли шы положилЪ 
девяшь фуншовЪ цвБшовЬ вЪ куб, шо 
извлеки шолько шри или четыре пиншы 
благоуханной водыз однако ты можешь 
продолжашь дисшиллироване, и сохра- 
НИШЬ пбелфднюю воду. Во время операши 
старайся часто перемёняшь воду охолод- 
ника, и держашь ее самую св5жую. Когда 
увидишьБ , ЧТНО на верьху плаваешЪ нзко- 
торое количество киншессений въ пре 
емник$, шо ошдЪли его ошЪ флегмы ‚, ио 
в1е р5дко случаешся , есшьли пицательне 


будешь наблюдашь сказанное, 
Реттз- 


--- 


Истьли вей етособб слишвомб за- 
путан ‚› 20 в0тб гораздо 
| проет5с. 

Возьми четыре фунша цз®шовф померан- 
цовыхЪ, исшолки ихЪ вЪ мраморной игоши 
не очисшя , налей на с1и цвЗты девяшь 
пинш обыкковенной воды, дисшиллируй 
на ошкрышомЪ огнз: получишь пять или 

шесшь пиншф воды самой благоуханн®й- 
`знейз есшьли же ве еше лучше сдЪлашь 
хочешь, извлеки на первой разЪ около семи 
пиншф, и сосшавь кубЬ ‚о выбрось то, 
чшо останешся вЪ куб, влей шуда не- 
давно выдисшиллированную воду, прибавь 
два фунша новыхЪ ицвВтовЬ, шакЪф какЪ 
перввыхЪ истолченныхЪ ; начни снова ди» 
сшиллироване, даже пока извлечешь пять 
или шесть пинтЪ, 


УпотребляютЪ с1ю поду СЪ оранжевымЪ 
цвзшомЪ для прогнан1я бол®зней исшери- 
ческихЪ, для укрёпленйя сердца, желудка 
и мозгу, 

| Феникуловал вода. 

Возьми какое угодно количесиво сего 
фасптВнЁя сЪ листьями; намочи еёо водою 
и дисшиллируй на теплой 2048 | 

ИЛИ 


1 | 
Или лунше, вскипяши ихЪ .вЬ водз, 
положи горячёя на два м5дныя блюда, на 
дно вышечешЪ ликерЬ; сохраняй его ВЪ 
бушылк$. | 

Ее употшребляюш › ВЪ тлазныхЪ. бол$- 
зняхЬ, пуская каплю или двБ в глазЪ. 
‚Фенивиловая вода’ ликерб. 
‘Возьми двБ уншм выборнаго феникуля, 
изошри его вЪ игоши , ‘и положи вЪ кубЪ 
 сЪ шремя пиншами’ сЪ половиною ‘водки, 

и бушылкою воды, дисшиллируй на ум$- 
ренномЪ  огн$. Извлеки чистыя  спириты 
без флегмы; ибо феникулЪ есть одно 
из ‘растфвй наискоряя  возгараюцтихся. 
Извлекши спириты ‚ разведи фуншЪ сахару 
вЪ`прехЪ пиншахЪ: воды ‚ влей его вЪ сы- 

`реиф, и сы5шавши все’ хорошенько ‚ про- 
ЦЪдИ. | 

о Чшобы имфшть сей ликерЬ двойный, влей 
столько же водки, сколько вЪ предыдуний 
составЪ ‚ феникуля положи шрептьею ча- 

спию больше, а воды третьею часшно 

‘меныше, ш.е. дв$ пиншы- для сыропа 
еЪ шремя фуншами сахару. 

Чшобы феникулЪ былЪ чист, и сухЪ, 
11О влей всю водку ВЬ кубЬ, положи шри 
| унши 


уншИ феникуля, дв пиншы воды, полтора 
фунша’ сахару для’ ‘сыропа:  'Ирибавя‘ не 
много  мушкашнато . ивзту кЪ двойному 
составу , можно со воду ‘почесшь за воду` 
королевскаго осттрова, | \ 
Земляничная вода. 


Дай. СТНИШЬ земляник$ вЪ глиняномЪ со- 
судЪ, прибавя шуда НБСколЬко соли. И Са- 
хару ; пошомЪ дисшиллируй на шеплой вод$. 

(ля вода есшь лекарсшво прошивЪ яда, 
проптивЪ рубдев5, побуждаешЪ м®сячныя 
крови и осушаешЪ слезныя глаза. Она 
будеш еще гораздо лучше и полезн$е , 
естьли см5шаешь сЪ нею н$сколько водки. 

ТакимЪ же образомЪ посшупай при из- 
влечени воды изЪ повойничка и изЪ ве- 
’ роники. | 

Простая вода, изб плодовб 00 

‚благовонныхб корохб. 

Возьми шесшь цедрашовЪ ‚, восемь поме- 

ранцевь Поршугальских?Ъ, четыре хорошихЪ 


бергамошовЪ. , восемь лимоновЬ и восемь ци- 
хзпроновЪ. 

Ве си плоды шри даже до Уксусу ‚ а 
впрочемЪ посшупай какЪ упомлянушо о во- 
°&Ъ бергамопюовой. 


Воля 


4$ ое 

Вода энановал. 

ь _ Возьми шри Фунша расшбыЁя энШану, 
исшолки его нам8лко, положи вЬ глиня- 
ной или сшеклянной кубЪ сЪ полфуншомВ 
ЦВЪШоВЪ маленькой золошонтысячной птра- 
зы и сЪ сшоликимЪ же количествомЪ ея 
истолченныхь лисшьевЪз влей двенадцать 
пиншф б$лаго самаго лучшаго вина, за- 
крой хорошенько кубЪ и вари машер!ю сЪ 
недфлю вЪ навозной кучё, или вЪ шеплой 
водЪ. ПошомЪ принарови крышку и сше- 

_клянной премникЪ, дистиллируй на ше- 
пломЪ пескв и сохраняй воду вЪ бушылвъ 
хорошо закрытой. 

С!я вода полезна прошивЬ мору, про- 
шивЪ всякаго рода яду ‚ прошивЪ песку 
какЪ вЪ почкахЪ , шакЪ и вЪ пузыр$, ВВ 
кошоромЪ моча держишся ‚ для излЪченя 
чирьез5 и внушреннихЪ ранЪ. Она еще 
эчишаемЪ кровь и изл5чаешЪ лихорадку. 


Смарагдовая вода. 

Возтми ЛисшьевЬ ангелики, отрасли 
ангелики › лисшьевЪ большей полыни , гор- 
ной мяшы`, Лавра, шалфея,  шми- 
ну, каждаго по да унШй ; садовой мя- 
мы, м пешрушки, каждаго по чешыре 

уни › 


грь 
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ущни, розмарину унцшю ,‚ ландышевыхВ 
и размаринныхЪ спиршов$ каждыхЪ но два 


фунша. Исшолки распуБнйя, кошорыя дол- 
жны бьышаь самыя св5ж/я , положи ихЬ вЬ 
куб, налей ландышевый произмаринный 
спиршЪ , закрой кубЪ, вари си см$си мно- 
ге дни, наконецЪ выжми ихЪ, процзди 
ликерЪ и сохраняй для упошребленя. Ся 
вода веленаго Цвфша и для шого шо она 


получила назване смарагдовой. 


Она имфешЪ шакое же свойсшво какЪ и 
язвенная вода; упошребляющфФ ее шакимЪ 
же образомЪ, 

Жесминная вода. 

(я вода изЪ самыхЪ шруднфйшихЪ для 
воставлен1я.. НадлежишЪ собрашь цвЪшу 
жесминскаго ‚ но безЪ всякой зелени не по- 
средсшвенно при солнечноиЪ захожден , 
наполнишь ими совершенно бушылку 5 ко- 


да она будешЪ полна, пю положи спирту 


на хлопчашую бумагу, сколько бушылка 
вмсшишь можеш, шакимЪ образомЪ цвз- 
шы не пошеряющЪ ничего и спиршы полу- 
чашЪ все благовоне. Посшавь свою на- 
ливку` вЪ холодное мёсшо и ВЬ конц 


‘анестой недБли ошд%ли спирты ©птЪ цв5- 


9;>; и ешложи ихЪ пока пасмурность , 
прич: 


причиненная изЗшами спиртамЪ › прой-. 
детЪ или упадешВ на дно. "Тогда можно 
слить ‘ихЬ в. бушылку шихо, и упошре- 
бляшь на чипо ‘утодно. ы 


Жесминиая вода ликер. 

- ‘Собери жесминовЬо по захождени  сол- 
нечномЪ вЪ свфшлое › время; сорви цвфШы 
сЪ чашечки, вЪ кошорой он заключены, 
и упошребляй ихЪ. шошчасЪ ‘шакЪ какЪ 
сл$дуешЪ: Положи `вЪ кубЬ шри пиниы 
сЪ полвружкою водки, бутылку воды и 
шесть уншй жесмину ; дисшиллируй на 
жаркомЪ огнф, и осшерегайся ‚ читобЪ не 
° взошла флегма ;`ибо ошЪ сего ликерЪ из- 
порпишся и не будешЪ болЪе имЪшь свое-_ 
его благоухания ; шакже наблюдай, чшобы 
дистиллирул жесминЪ, благоухане взошло. 
сперьза. `Извлекши вс$ свои спиршы, закрой 
скорфё премникЪ; пошомЪ сосшавь сыропЪ 
‘СВ тремя пиншами сФ полкружкою воды‘и 
съ фунтомЪ сахару, и вмыфсшо чтобЪ 
влить ‘спирты вр сыропЪ, влей напрошивЬ 
сыроп? -вЪ премникЪ на спирты благовон- 
ныя, и вв процфжизай прежде другаго дня, 
чипобы спирты совершенно прохладились 
и проникнули сыропЪ. Получишь шесть 
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пиншЬ превосходной жасминной воды пита- 
птельно послФдуя сему предписантю. 


Вода изб Жонкиля. „Л икерб, 

исшиллируй вБ водк на довольно 
жаркомЪ огнё шакое количество цвфтовЪ 
жонкиля, хорошенько очищеннаго, сколько 
угодно, чшобы сдфлашь шесшь пиншЬ 
воды изЪ жонкиля, ликерБ; и прим$чай, 
шшатшельно о прочемЪ шо, чшо предпи- 
сано вф состав жасмина ликера; пошомъ’ 
прибавь довольное количество шафрану › 
чтобы придашь ликеру природной цвЪш®. 


Ествли хочешь имфшь киншессеню 
изЪ жонкиля; пПосшупай шакЪ как пред- 
писано о роз$. 


Вода Венгерскал и свойство спир- 
т изб 488то066 рознариновыхб. 
Возьми сшеклянный кубЬ, коего шея 
была бы посредственно просшранна, поло- 
жи шуда чешыре Фунша розмариновыхЪ 
ИвЗиюовЬ, коихЪ осшавляй шолько чашич- 
ки; не должно осшавляшь шамЪ зелени. 
налей на см цвфшы, шакимЪ образомЪ 
очищенные ‚ есть фуншовЪ самаго луч- 
шаго спирита хорошенько удвоеннаго 3; при- 
Масть ЛГ. АЕ наре- 
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наровй сшеклянную крышку `кЪ кубу, 
поставь его на очагЬ на шеплой ПесокЪ., 
замажь \ сЪ шщашемЪ кубЪ на носу 
крышки , \ и оситавь все с1е шакЪ разполо- — 
живши на сушки или на шрипщаиь на 
шесть часовЪ, вЪ конц кошорыхЪ возжги 
ОТОНБ ‘кошорый умножай постепенно: из-. 
влекиги четыре пиншы спиршу ‚, просшуди 
свой сосуды ; отмажь крышку и выбрось 
какф не полезное шо, чшо осшанешся вЪ 
кубБ; положи шуда шри фунша цвЪповЬ 
розмариновыхЪ очинтенныхЪ какЪ вЪ первый 
разЪ , налей на сш новые пвёшы спиршЪ 
прошедшей своей дисшиллираши и со. 
ставь весьма шихо; вмфсшо  шеплаго 
песку, упошреби на сей разЪ шеплую 
воду , чшобы не созжглись ив5шы; мо-. 
жешь извлечь шакимЪ ‘образомЪ даже до 
сухости, и Флучишь по опредфленю 
операщи около трехЪ пинигЬ сЪ половиною 
-воды Венгерской; однако по качеству свое- 
‚му почти обыкновенной :. потому чшо вБ 
‚ составлени оной не упошребишельны ош 
-и5нныя средства. 

Свойсшва спиршу ,‘изЪ цвфтовЪ розма- 
риновыхь  пригошовленнаго по упомяну- 
шому способу, весьма велики; он есшь 

| ‘пре- 
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превосходное  ЛЪкарстиво  протпиву всЗхЪ 
острых  мозтовыхф бол5зней,  прошивв 
болфзней вЪ нервахЪ, пфошизЪ лому, про- 


`птивЪ подагры, прошивЪ головной боли 


причиненной ошЪ мокроты ; она уничшо- 
жаешЪ пары, кошорые преизводяшЪ вер- 
вне вЪ голов$, укрёпляешЪ памяшь и 
слухЪ, и уничшожаешЪ звонЪ вЪ ушахЪ, 
ррепяшсшвуешЪ слабосши тлазЪ; онЪ л5- 
чит! головныя коншузм и всего шФла ; 
и препятиствуешь сгущеню крови; онЪ 
разтоняетщЪ ее, сгусшФвшуюся; утшишаетЪ 
боль вЬ зубахЪ; увкр$фпляешЪ внутренную 3 
придаешЪ аппешишЪ, помогаепЕЬ варен#ю , 
и ошворяептЪ запоры печени, ‘селезенки и 
всей внушренносши и даже машки; гово- 
рашЪ о шакже, чо он сохраняетЪ и’. 
оживляешр природвый жарь, чио укр3- 


_пляешф союзЪ всфхф часшей шла, и 
’ даже дфлаешЪ стариков молодыми, ш. е. 


чо онЪ ихЪ нодкрёпклень со стороны 
слабости. Его даюшЪ внушрь ОшЪ одно- 
го скрупула до Одной драхмы вЪ вин$, 
или вЪ какой нибудь головной или сердеч- 
ной вод. Его можно нфеколько капель 
вынюхашь и мазашь раны; его кладушЪ 
всюда длл излБченя или для укр$фплен!я 


Га боль= 


Да 


4% 
больных й слабыхЪ часш-ой, капаюшЪ зЪ 
тлаза для укр$пленйя взора, вЪ уши для 
умягченя  бол$зней шамЬ — приключа- 
юнтихся. | 
Венгерская воде дригимб обра 
зотб составленная. 


Возьми фуншЬ розмариновыхЪ пвЪиювЪ, 
недавно сорванныхЪ , чепныре унцуи верь- 
‘хушекЪ  розмариновыхЪ, чешыре унил 
ивЪитовЬ шмину,  чабру, ландышевыхЪ 
цвфшовЬ  каждаго чешыре унши: двЪ. 
уншши маленькако шалфею , четыре 
унци  моржолану. ,‚ Истолки ‚ вв5 сми 
ивБшы и расшенёя вЪ мраморной игоши $ 
и положи ихЪ, вЬ сшеклянный сосудЪ, сЪ 
десяшью пиншами хорошаго спирту по 
‚ образу пудры у перемфшай все хорошенько 
и пицательно его закрой: посптавь мапе- 
ми свариться на шри или ва чешыре 
. дня, пошомЪ влей ихЪ вЪЬ кубЬ, кБ ко- 
шорому принарови крышку, и замажь шща- 
шельно щели. Посшавь охолодникЪ на 
воду всегда холомную. Чрез дистилли- 
ровав{е получишь семь пиншЪ  хорошаго 
спиршу, и шогда перемфни премникЪ, ^ 
чтобы расит5н!я не дошронулись до дна ,› 
и не сдБ5лались бы чрезЪ шо весьма не 

прЕ- 
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‚ ирРяттнато вкуса, который испоршилЪ бы 
превосходешво благовонйя. 

(ля вода полезна: ошЪ парилича, ошьЬ 
апоплекс!И ,› ошЪ сонливосши , ошЪ исше- 
рическихЪ бол$зней, отиЪ болфзней сердеч- 
ныхЪ и ошЪ живоша. Мбра есть ош 


драхмы до шрехЪ драхмЪ. | 
Простая лазровая води. 
Возьми в АвгуспБ м5сяц5 два фунша 
лавроваго лисшу , самато зеленаго и св- 
жаго, изошри его вЪ мраморной игоши; 
пошомЪ положи его вЬ куб сЬ шестью 
пиншами воды, накрой крышкою и ди- 
сшиллируй на ум5ренномЪ огнЪ; полу- 
‘чишь чешьре пиншы лавровой воды, ко- 
шорая держишся долго и служишЪ для 
многихЪ упошребленйй. 


Простая лимонная вода. 
Выбери сорокЪ лимоновЪ и посшупай 
‘какЪ сказано‘о водБ бергамотовой, нолу- 
чишь чешьре пиншы воды  пречистой, 

_преблагоуханной и прекраснаго вкуса. 

Простая воде изб пушватнаго 
455ту. 

ВЕНЫ двенадцать унци мушкашнаго 
ЦЕБшУ › хорошенько истолченаго, вЪ кубЪ 
Гз (9 


С мкеек 
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сЪ пяшью пиншами обыкновенной воды ; 
_ покрой его крышикою и принарови пруем- 
никЪ и поешавь для свареня на теплый. 
пепелЪ на сушки, Посл чего дисшилли- 
руй на умЗренномЪ отн$ и извлечешь че- 
шыре пиншы:;’ получишь превосходную 
воду мушкашную самую чистую, . кошо- 
рая и вЪ кухни и вЬ другихо плучалхь 
употребительна. 


Вода изб мелитота ( илетнаго 
камня). 


_ВозБми два фунша мелитошу сЪ под- 
рёзанными вфшьвями , недавно сорваннаго 
во всей его силБ и вЪ сухое время положи 
его вЪ кубЬ сЪ шеситью пиншами водки и 
сЪ пиншою зодыз дисшиллируй на обы- 
кновенномЪ ` огнё и осшерегайся извлечь. 
флегму. 


Чтобы имиь сНо воду „ перегнанную вЪ 
спири!Ъ , положи в кубЪ два фунша ме- | 
лишоша, семь пиншЪ водки и-одну пин- 
ту веды: извлечешь опиптуда спирты, 
копюрыя снова влей вЪ кубЪ сЪ полфун- 
шомЪ мелишоша , и перегони на шейлой 


вОДЪ. “ТТ 


Про- 
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й ростая вода 8 мяты, 


Истшолки два фунша лисшьевЬ и увшу 
мяты , хороптенько  сорванаго сф вфиьвями 
вЪ шеплое и сухое время: положи ихЪ в5 
кубЪ сЪ пяшью сЪ половиною пинтами 
обыкновенной воды , которую  дистил- 
‚ лируй на теплой вод. умфреннымЪ, отнемЪ; 
получишь чешыре пиншы весьмя крфикаго 
запаху. 


Сложная вода изб мяты, ` 


Возьми` листьев мяшныхь, кудрявыхЪ, 
свЪжихВ два фунша; шри ущИи  листшьевь 
мБлкой полыни; пвпущихЪ и сухихЬ 
базиликовыхЪ верхушекЪ и комя, кажда- 
то по дв увншми; розмарина и ландыше- 
выхЪ ивфиовЪ , каждаго по двБ драхмыз 
корицы полунциш.; — корандру шесть 
драхмЪ; гвоздики драхму ; фувшВ спирщу 
перегнаннаго ‚ наливокЪ мяты пяшь Ффун- 
шов, Исшолки все чшо можно; ‘а прочее 
изрфжь вЪ мфлкя часши; положи все тЪ 
сосудЪ хорошо. закрышый, дисшиллируй 
на шенлой вод$ даже до сухосши. (18 
‚вода бла и млечна, и ие должна бышь 
персгнана. _ - 


Г 4 ея Сло- 
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‚ Сложная вода изЪ мяшы есшь язвенна, 

„полезна для нервЪ головы и для исшери-. 

ки. Мфра ея оШЪ драхмы. до четырех Ъ 

драхмЪ вЪ булюн$ или вБ ячной л5кар- 

сшвенной водз, | | 
Сы 

Настоящая вода изб тысячи 
46811066. 


Носшарайся дисшиллировашь вЪ свое 
время розовую воду, и воду полученную 
ошф шого сохрани вЪ бушылкЪ5  хорото 
закрытой: также посшарайся въ Понз 
м$сяцВ вЪ хороптое время’ собрапть ВЭЛОБЬЯ- 
хо ‘или коровьяго калу, высушеннаго са- 
‘мимЬ собою близЪ шого мёеша, гдЪ ст 
живошныя пасушся, его запахЪ походишъ 
‚ифсколько на мускусЪ. СверхЪ шого со, 
бери вЪ свое время цвЪфшовЬ, какихЪ хо. 
чешв для дисшиллирован я, и расположи 
ихЪ вЬ большемЪ просшрансшв$ сшеклян- 
номЪ куб, сЬ равквымЪ количесшвомЪ 
сего кала сухаго исшолченнаго, и полей 
розовою блатовонною водою каждый рядь 
одинЪ НослЪ друтаго; продолжай С1е, пока. 
машер!и займушЪ около половины куба 
накрой ето крышкой, и пицашельно его 
замазавь шакЪ как и носЬ премника, 

ди 
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дистиллируй на одномЪ солнечном лЪие 
немЪ жару, даже пока влажность почши 
вся перегонишся, потомЪ, около полуночи, 
или покрайней мЪр5 спусшя два часа 
посл5 зазождентя солнечнато , ошмажь 
сосуды ; (надобно необходимо дЪлашь с1е 
вЬ опред$ленное время, есшьли хочешь со- 
хранишь хоропий запахЪ воды), приго- 
товь шошчасЪ новыхЪ цвфшойЪ, замажь 
крышку и премникЪ, дисшиллируй на 
солнц какЪ и вЪ первый разЪ: продолжай 
пошомЪ оптмазызашь сосуды ночью; лить. 
дисшиллированную воду на новые цвфшы 5 
и опяшь дисшиллироваить , пока стя вода 
сдБлаешся совершенно благоуханную. Дол- 
жно прищомЪ стараться, чиобы премникЪ 
‘и крышка не подвержены были лучам 
солнечнымЪ во время дисшиллированя, и 
чтобы одинЪ кукурбишЪ былЪ разогрёшЪ з 
также крышку покрой полошенцомЪ много 
разЪ  свернушымЪ, которое  омакивай 
часто вВЪ холодную воду ‚ чшобы преду- 
предишь  разрфшене  паровЪ  возвыша- 
ющихся ошЪ машерш. КалЪ коров1й ирозо& 
ВОЙ спиршф необходимо нужны вЬ первое 
дисшиллироване цвфшовЬ, но неё сшолько 
35 другихЪ ; и какЪ трудно имфть солнед- 
25% яый 
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ный жа рЪ довольно сильный для сихЪ дистил- 
лирован!й, шо можно упоптреблять и шеплый 
парБ. ‘ТакимЪ образомЪ получишь воду 
совершенно благовонную, и которой одна 
унц!я гораздо лучше пахнешЪ , нежели ВЪ 
десяшеро больше ша вода, кошорую ди- 
стиллирующЪ обыкновеннымЪ образомЪ. 
Вода изб тысячи Ц55тозб ливерб. 
Возьми корки’ изЪ шрехЪ  посредстивен- 
ныхЪ лимонов, полуши ангелики, И 
драхму мушкашнаго ивзшу ; испюлки и 
шо и другое; положи’ все ВЪ кубЪ сЪ 
'’ шремя ‘пиншами СЪ полкружкою водки 
и сЪ бушылкою воды, дисшиллируй на 
‚ умфренномЪ огнф, осшерегаясь, ’чтобы не 
взошла флегма. ’Когда извлечешЪ спирты 
о влей`ихЪ вр сыропЪ, составленный изЬ 
фунша сахару, ‘разведеннаго ВЪ шрехЪ. 
'пиншахЪ воды и вЪ полкружкБ водки, 
‘для’ придавшя ивзшу, ‘какого хочешь »\ 
проиёди см$сь и влей вЪ. бушылку. 
Вода изб 0р5х06б ‚ извлечене и соль. 


ВЪ игоши исшолки десяшь или двенад- 
цапь фуншовр изфшовЪ орфховаго дерева, 

.’ называемыхь шашонЪ (С цвъшЪ на орБхо-. 
вомЪ дерез$ ), когда онБ зо всей ихЬ 
сил$, 
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сил, положи ихЪ вЬ мфдной кубЪ вну- 
шри выложенной ; свари хорошенько друме 
ор$ховые ЦВБИТЫ , и проибдивЪ ‚ облей ими 
_ЦвЕшы , кошорые вЪ кубё, шакЪ чтобы 
они плавали вЪ ликерз; принарови кЪ. кубу 
крышку сЪ ея охолодникомЪ и сЪ сшеклян-_ 
нымЪ кубомЪ; замажь щели, и посшавь 
сосудЪ на очатЪ разложи маленькой огонБ 
для дистиллированйя около половины ил- 
Кера; зашуши огонь, и процёди, чо 
останется вЪ кубБ и выжми: выжашое 
положи ‘опяшь в6 шошЪ же сосудЪ и ди- 
спиллируй около двухЪ шоешей: см®шай 
вм5сшз дистиллированные воды и берэги. 

ПроиЕди ликерЪ осптавиййся вЪ куб“, и 
отложив его проиди сквозь полошено , 
влей в глиняное блюдо и поставь зьыдох- 
нушься влажности на тиенломЪ пепех%» 
такЪ чтобы сд$лались пилюли, береги 
се извлечене: также и осшашох®. иВ5- 
` шовЪ высуши и береги. 

Собери ор$хи, когда они лишь шолько 
будушЪ вЪ обыкновенной своей зеличинЪ, 
растолки ихЪ вЪ игоши , и паполни ими 
половину м$днаго вылуженнаго куба ; ‹влей 
всю воду илзвлеченную ‘изЪ орЪховыхЪЬ цвБ- 
по8Ъ,  принарови кЪ кубу  хрышкру 

съ 
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сЪ охолодником$ и премникомЬ, и сва- 
ривЪ машерю вЪ двапшашь чептыре часа › 
дистиллируй и извлекай какЪ прежде; 
высуши шакже осшашокЪ и все береги. 


Возьми довольное количесшво ор$хов$ , 
когда они будушЪ хороши для варевя, 
исшолки ихЪ и положи вЬ мфдной кубЬ 
вылуженный, Чшобы  наполнишь ими 
около шрешьей часши; влей свою воду 
изЪ двоекрашнато дисшиллировая  ор5- 
ховЪ,  принарови крышку и охолод-. 
ник, и поставь машерю на сушки, 
принарови сшеклянный премникЪ кЪ носу 
крышки, пищашельно замажф ‹ щели и 
дисшиллируй влажносшь какф прежде, 
получишЪф прекрасную воду изЪ шрехЪ 
орфховЪ, 


Она выгоняешь пошЪ: даюшЪ ее в 
злыхЪ лихорадкахВ, вЪ прерывчивыхЪ ли- 
хорадкахЪ, ошЪ мору, ошЪ. оспы: она 
УЕр5ёпляешЬ желудокЪ , она помогаешЪ въ 
колик$ , вЬ исшерическихЪ парахЪ: ее упо- 
птребляющЪ прошизЪ уязвленя ядоносныхЪ 
живошныхЬ; мфра ея ошЪ одной унши 
до семи. 


| Про- 


| ииаитьы о 


Пронфди и очисши ликерЪ, копторый 
останешся въ куб послБ дисшиллирова- 
ня, и’ выгони влажиосшь вЪ глиняное 
блюдо на шепломЪ пеплБ, даже пока 
сдБлается сыропЪз смфшай шогда два 
предыдущтя извлечемя, и изЪ тштрехЪ со 
сшавовЪ сдфлай одинЪ, посшавя глиняное. 
блюдо на отонь, и высушивЬ машерю такЪ 
чтобы сдфлались пилюли; береги с1е из* 
влечене орзховЪ вЪ горшк5. 


Оно отворяешЪ проходы вЪ шёл, про- 
тоняешь пошЪЬ и михорадку; дающЪ его 
_ВЪ запорахЪ для сопрошивлейя худымЪ 
влажносшямЪ , и для укр$Зиленя желудка: 
м$ра его есшь ошЪ скрупула до одной 
драхмы вЪ пилюляхЪ или развБденное вЪ 
свойсшвенной его водЪз. 


ОсшатокЪ ор$ховЪ высуши на солниф › 
смфшай его сЪ осшашкомЪф друтихЪ ор$- 
ховЪ и ор$ховыхр ивфшовЪ, сожги ихЪ, и 


непелЪ положи вЪ обыкновенный кипяшокЪ}; 
пПроцзди сю воду, извлечешЪ соль вы* 
ТнавЪ влажность парами. | 


Она полезна вЪ запорахЪ. МБра ея 
есть ошЬ  шесши граней до одного ' 
скрупула, 


( 41 228-. 
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} _. 
Простая водах и5б мушкатныхв 
0284065. | 
Возьми двенадцать уншй мушкашныхЪ 
орзхов5 самыхЬ выборныхЪ испюолки ихЪ 
вЪ мраморной игоши, и положи вЪ кубЬ 


СЪ пяшью пиншами обыкновенной воды, 


кошорую поставь для сваремя на сушки ,› 
принаровив5 и замазавь крышку и прем- 
никВ: по протесшви супюкЪ дисшиллируй 
на умбренномЪ согнё, и извлеки чешыре 
пиншы хорошей мушкашной зоды. Ее 


‘употребляюшЪ сЪ умфренноспйю какЪ на 


кухни шакЪ и вЪ ликерахЪ ‚ пошому чшо 
она чрезвычайно нагр$ваешЪ. 


Рей ростая вода изб петрушки. 
Возьми вЪ приличное время корзину вы- 
борной и хорошенько очищенной петрушки; 


исшолки ее, и выжми хорошенько соку 


три чешверши того, чшо истолокЪ и 


сбереги чешвершую часпть. невыжимая. См$- 
ряй свой сокЪ ‚ на каждыя шрфи бушылки , 
кошорыя вольешь вЪ кубЪ , прибавь пол- 


‚ фунша исшолченой пептрушки, невыжаттой. 


Принарови крышку куба, дистиллируй на 
теплой водЪ на Ум$ренномЪ огнз; и из- 


влекши чешыре пиншы на шесшь пиншЪ 


СОКУ › 
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соку, и два фунша исшолченой петруш- 
ки, не выжавЪ. 

С1я. вода. будешь прекраснато вкуса и 
много полезна. Она можеть служишь ли- 
керомЪ для сосшавленйя персиковой водки 
и даже предпочитишельная сБменамЪ пешру- 
шки вЪ-семЪ случаф. 

Вода’ тюселль (родб грушб). 

Возьми дв$ УНШЙ мозжевельнику, полун- 
`Ц ангелики ‚  вмфеш 6 исполокши $ при- 
бавь полпуассона воды изЪ померанцовыхЪ 
Цв®иовь, шри пиншьы и нолкружки вод» 
ки, извлеки оттуда спиршы , дисшил- 
лируя на умфренмомЪ огн$ , положи вЪ сы- 
ропЪ. сдвланной изЪ шрехф ФуншовЪ са- 
`хару и чешверки сахару разведеннаго вЪ 
шрехЪ пиншах» сЪ полкружкою свЪжей во- 
ды» процфди см5сь, и получишь пре 
восходную воду пюселль. 


Вода изб берба доб. 

` Корки изЪ чешьрехЪ цедрашовЪ и двз 
‘уншй корицы ‘налей девятью пиншами 
ВОДКИ ; посл сего’ времени дисшиллируй 
на шеплой водЪ маленькимЪ огнемЪ, из- 
влекши ‘семь пиншЪ, шошчасЪ составв: 
кубЬ , брось как не нужное по, чшо 
осша- 
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` осталось ВЪ кубЪ, пополощи его чисшо я 
влей шуда семь пиншЪ огтЪ перьваго ди“ 
стиллированя ‚ прибавь корки четыре но- 
выхь. цедрашов5 и сдвБ уший корицы › 
принарови охолодникЬ, дистшиллируй на 
шеплой вод на легкомЪ огнБ квкЬ ВБ 
первый разЪ. Извлекши чешыре пинты 
влей их чрезЪ канал для перегна- 
н1я спиршозЪ вЪ шрепй разЪ. Извлечешь 
пяшь или шесшь пиншЪ, шогда  пере- 
стань. Исшолки На м5лко семь ФуншовЬ 
самаго лучнаго сахару, разведи его вВЪ 
одной пиншБ сЪ половиною воды, почши 
кипяшку; смфшай свои спирты съ симь сы- 
ропомЪ, процфди смБсь, и получишь пре- 
‚ красный ликерЬ ; но его не хорошо пип. 
прежде нежели онЪ не состарфется, и он, 
осшанешся еще все сЪ удивитшельною си- 
лою, и его упошреблен1е будемЪ для здо- 
ровья весьма опасно. Мы не даемЪ мфры, 
потому чпю сей ликерЪ весьма извБстшенЪ, 
и пошому чшо уже премного дазали его 
м5ру совсфмЪ между собою отличную; шв 
кошорые сосшавятЪ по нашему опред$ле- 
ню, да будушЪ Увфрены, чшо получашь 
шочную, | 


Вода 


! 


ИА 


Вода изЬ барбадовь отличается по ка- 
нризному вкусу; ее дБлаюшЪ сЪ бергамо- 
шомЪ, сЪ мушкашнымЪ ивфиомЪ, св по- 
меранцами и яр. но ликерЪ перемфняешЪ 
вкусв, не дфлаясь боле ифлишельнымВ. 


Простая воде изб пяти хоро- 
иихб травб. 


Возьми шесшь уншй ивфшовЪ шмина, 
сорваннаго сЪ вфтьвями , полфунша мяшы, 
лисшовЬ и ив$шовЪ; полшоры пиншы соку 
изЪ расштн1я базиликона, полфунша ба“ 
зиликона СЪ вфшьвями и цвЗшами , пол- 
фунша исшолченныхЪ лавровыхЪ лисшьевЪ. 
Собери вс си шравы, каждую 3Ъ свое 
время, положи ихЪ вЪ кубЪ, покрышый 
крышкою, хорошо замазанною $ дистилли- 
руй на’ шеплой вод на умфренномЪ огн$, 

содержа всегда охолодникЪ холодный. Из- 
_ влечеть четьре пиншы. 


Вода изб четырслб 1в$товб илн 

бунстб изб буксто56. 

Влей вЪ кубЪ чешыре пиншы водки и 
бутылку воды з пошомЪ возьми двБ унши 
померанцовыхЪ лисшьев5, шесшь уншй 
Испанскаго жасмину, очищеннаго ошЪ ча- 

Частз 4111. д ши- 
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шичекь и ошЪ всей зелениз  чемыре 
уни просшаго жонкиля, и втолько же 
гвоздики ВЪ ратафш. Дистиллируй ` все 
с1е на маленькомЪ огн$, пицашельно из- 
бъгая, чшобЪ не взошла флсгма. Извлекши 
спиршы, влей ихЪ в сыропФ, составлен- 
ный изЗЪ чешьрехь фуншовЪ сахару, раз- 
зеденнаго в ‘двух ` пиншахЪ сЪ бутыл- 
кою водки; наконешь процёди смесь и 
получищь самую лучшую воду изЪ цвБ- 
тов}. 


Прнмжяу. КакЪ жонкиль обыкновенно 
цв5шешь прежде шрехЪ другихЪ ивЪшовЬ » 
ито, чтобЪ сорвать его во время, срывают Ъ 
его во всей его сил$ и наливаюшЪ водкою, 
которал должна служишь вЪ сосшавлени 
сего ликера. 


и 


Есшьли хочешь придашь ивзшЪ сему 
ликеру, шо не клади гвоздики вЪ кубЪ; 
но извлекши ошшуда наливку на огн$, 
положи ее ВБ глиняной горшокЪ , хорошо’ 
закрышой , и разведи сахарЪ вЪ сей на- 
ливк$. Есшьли шы лучше любишь жел- 
шый цв5шЪ, Шо положи жонкиль СЪ ма- 
лою часпию гвоздики ‚› чшобы извлечь вла- 
ЖНОСИТЬ , какъ. ‘мы обЪявили О ГВОЗДИЕ$. 

Также 


[ 6? 
Также можно здфсь упопребить и ша- 
франу. 


Вод% изб устьгрел5 #лодо6б. 

КакЪ шрудно предписать рецпепшВ или 
мфру сей водЪ, шо располагай по доволБ- 
ному количесшву. Есшьли шы не упо- 
шребляешь хороцИй цедрашЪ, то доволБ- 
сшвуйся маленькимЪ бергамошомЪ , двумя 
посредсшвенными лимонами, и двумя хоро- 
шими 'Поршугальскими померанцами ; возь- 
ми шолько корки сихЪ четырехЪ плодов, 
чтобы положишь ихЪ вЪ кубЪ сЪ бушыл- 
чою воды, и чешырьмя пиншами водки, 
Извлечешь на огнф спиршь н$фсколько кр$- 
пче ` обыкновенных ; влёей ихЪ. пошомЪ 
в сыронЪ, сосшавленный изЪ чешырехЪ 
ФуншовЪ сахару, разведеннаго’ вЪ двухЬ 
‚ пинтахЪ, бушылкЗ и одномЪ пуассон$ хо- 
лодной воды $ см5сь сю процзди, и ли- 
керЪ будешЪ сдланЪ. 

Вм$сшо. сихЪ плодовЪ, которые не всегда 
хороши и пуяшны, можешь пользоватаься 
ихЪ киншессенщею , слфдуя сииЪ м$рамЪ. 

Возьми двапщать пяшь капель киншес- 
сенши цедраша ‚ осьмнашцать капель кин- 


этессенци бергамошовой, шриишашьв лимон- 
до Ной 
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ной и тшришцать дв поршуталвской ‘поме- 
рачцовой ; впрочемЪ подражай шому › чшо 
сказано выше о водкБ, водБ и сыроп$. 
Боди изб четырехб зеренб. 

Возьми одну унцию и дв$ драхмы фени- 
куля, столькоже кор!андру $ полунши 
ангелики, и уншю укропу $3 исшолки сш, 
чептыре рода зеренЪ намфлко вЬ игоши по- 
крышой , и положи ихЪ вЬ кубЪ с шремя 
полкружками воды и четырьмя пиншами 
зодки. Дисшиллируй на умБренномр огн$, 
избъгай шшашельно, чшобы не взошла 
флегма 3 пошомЪ влей чешыре си спирша. 
вЪ сыропЪ , составленный изЪ чешырехЪ, 
фуншовЪ сахару самаго чистаго; разве- 
деннаго вЪ двухЬ °пиншахЬ и одной бу- 
шылк$ воды. ПошомЪ процзди см5сь еНо 
и ликерЪ будешЪ готовЪ. Е 

Есшьли хочешь, чшобы онф былЪ чисшЪ 
и СУХЪ, возьми четыре пиншы водки, 
полшоры унщм феникуля, дв унши ко- 
рландру, шШесшь драхмЪ ангелики и де- 
еяшь драхмЪ укропу, два фунша сахару 
й двБ пинты воды для сдфланйя сыропу. 

Вода простая розмариновая. 

Возьми два фунша ивБшовЪ и верху- 

тшекЪ ‘розмаринновыхЪ: исшолки только 
верху 
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верхушки вЪ мраморной иготи, и положи 
ихЬ сБ неисшолчеными ив5мами вЪ кубЪ 
сЪ шестью’ пиншами воды; посшавь кубЪ 
на шеплую воду на обыкновенный огоНБ, 
получишь чешыре пиншы.  С1я ‘простая 
розмаринновая вода боле извЪсшна подЪ. 
именемЪ воды рейнско-венгерской, Смотри 
вЪ параграфз, ВЬ которомЪ о сей упо- 
ИЯнуШ. 


Розовая вода самой лутшей 
работ 


- Возьми м$шечекЪ б5лыхЪ мушкашныхЪ 
розЪ, и сшолькоже красныхЪ розЪ; истол- 
ки изЪ нихЪ шри чешверши , и поставь 
ихЪ бродишь на четыре или на пяшь ча- 
совЪз пошомЪ положи ихЪ вЪ полошенцо 
вЪ шиски, чтобы выдавишь сокЪ. Исшол- 
‚ки другую чешверть , см$ряй свой сокЪ, и 
помочи розы вЪ игоши. Положи сокЪ и 
четверть исшолченыхЪ розЪ вЪ кубЪ, по- 
крытый крышкою , и хорошо за мазанный $ 
дисшиллируй на шеплой вод на огн$ нф- 
сколько жаркомЪ , чтобы шфмЪ скорБе со- 
вершитиь операшю , однако чтобы вода не 
бЪжала скорфе, какЪ капля за каплею, 
ибо она взойдешЪ и операшю сдБлаешЪ без- 

дз. поле- 


7 зррреенниы 
иолезною. "Гы получишь Шолько Половину 
количества соку ‚ шуда положеннаго , шо 


есть: восемь пинтЪ соку дадушЪ чешыре 
диншы розовой воды самой лучшей работы. 


Вод изб всфхб видовб.. 
Чшобы упоптреблять благовонныя и су- 
хЁя расшфнЁя ‚ какЪ-шо: шминЪ, иссопЪ, 
маржоланЪ , полынь ‚ м #р. а шА- 
кимЪ образомЪ. 


Наполни дв$ шреши большей глиняной 
кружки верхуиками шого раст ния, изЪ 
коего хочешь извлечь запахЪ: вскипяши въ 
довольномЪ количесшв$ обыкновенной воды 
друя вфшви и верьхушки шогоже расш$- 
н1яз когда вода будеш Ь приведена до по- 
ловины , шо влей ее вЪ кружку наливкою , 
кошорая пусшь продолжаешся шри или 
четыре дни. ПослБ ‘чего дисшиллируй на 
ошкрытшомЪ огнф ;  осшерегайся извлекать 
даже до сухосши, чшобы расшфые не 
зажглось на днв куба; и пошому не 
извлекай больше двухЪ шрешей воды, ко 
хпорую положи вЪ кубЪ, Есшьли хочешь, 
чпюобы швоя вода была гораздо кр$иче 
запахомЪ ‚ составь кубЪ , выкинь Шо, чшо 
эсшалось ВЪ кубБ, какЪ безполезное. 

на- 


о сова УЕ 
наполни вубЪЬ половиною новыхЪ вБшвей 
или верхушекЪ шого расшнЁя, надЪ ко- 
тшорымЪ шы трудишься; прибавь воды не 
давно  дисшиллированной $ начни снова 
операш1ю $ получишь вЪ сей втшорый разЪ 
совершенно благовонную воду, и есшьли 
расшфЫе содержишЪ мало ессеншальнаго: 
‚ масла ‚ по оно будешЪ плавашь, вЪ прем- 
ник, и шы ОшАБли. его, какЪ. надле- 
жищЬ. “‘ТакимЪ же образомЪ можно по- 
сшупашь и совсБми благовонными  трава- 
ми ‚ какЪ то сЪ Македонскою’  пешрушкою» 
бедринцемь сЪ мяшою и пр. 

Простая ттинная вода. 

ВЪ сухое и шеплое время ‘собери штмину 
цвфшами ; *сорви СЪ нихЪ изБты, и по- 
ложи изЬ нихЪ ФфуншЪ сЪ половиною вЪ 
кубЪ СЪ пяшью пиншами и сЪ бушылкою 
обыкновенной воды, кошорый и посшазь 
шошчасЬ на шеплую воду на самый умБ- 
ренный огонБ; получишь `чептьтре ° пиннты 
прекраснаго свойства шминной воды. 

Изготовлениая водка протнвб Не 

свареня. 

На пяшнатцать дней налей семью пиН- 
зтами Офлаго вина самаго просшаго и са- 

Д-& маг® 
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мато зеленаго ,‚ корки свфжя изЪ шесши 
лимоновЪ ‚ два померанца, ДВБ гвоздики , 
полиюры унши корицы $ посл$ сего време- 
ни. вылей наливку вЪ. кубЪ, принарови 
крышку и дисшиллируй на шепломЪ’ пару 
на’ весьма  маломЪ огн$. Перестань ди- 
сшиллировать , когда бумага, приложенная 
кЪ носу куба и намоченная ликеромЪ, не 
зазжешся на огнф. ЧфмЪ болфе ся вода 
стар5ешся шфмЪ лучше она сшановишся. 
Вм5сшо померанцу и лимону ‚ можешь на- 
лишь виномф торсшь анису  зеленаго, 
горсть корандру , торспть можжевельнику , 
получишь По дисшиллироваи превосход- 
ную водку 


“ Простая фголетовая вода. 


Положи в кубЬ два Фунша ф1олешо- 
вых ивфшовЬ безЪ зелени, сЪ. шесшью 
пиншами воды и четырьмя унц!ями ра- 
сшфнёя ири Флоренской истолченой: ди- 
сшиллируй на шеплой вод$, и извлечешЪ че- 
шыре пинты благовонной фолешовой воды. 


(Ф:олетовая вода ликерб. 


Вольми ФфюлетовыхЪ цвфшовЪ , сорван- 


ныхЪ во всей их силБ ВЬ свышлое вре- 
мя ; 


“ 
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мя; очисши ихЪ хорошенько, и налей ихЪ 
зодкою и спиршомЪ на м5сяцЪ. При кони 
сего времени процзди сю валивку сквозь 
сишо и смёшай ее сЪ сосшавленнымЪ сы- 
ропомЪ какЪ для воды твоздичной; ибо 
рашаф!я есшь шаже самая: | наблюдай 
шуже м$ру , и процфди сю см5сь, ошЪ 
чего’ она’ сд$лаешся очень ясна и Чисша. 
Не клади гвоздики вЪ сосшавлене фюле- 
Шовой воды , какЪ сказано о гвоздичной 
рашаф!и 3 но вмёсшо оной положи около 
унШи Флоренской ири. 


Божественная ‚ обыкновенная # 
_ чистая вода. 

Возьми шесшьдесяшЪ капель нероли 
изЪ цвфшовЪ померанцовыхЪ  двойныхЪ, 
или пропорцюнальные количество  двой- 
ныхЪ померанцевь, уншю корандру ‚ ма- 
лень Й мушкашный орфхЪ, корки птрехЪ 
хорошихЪ лимонов , истолки корандрЪ и 
мушкашный орзхЪ, пошомЪ дисшиллиоуй 
си мапшери сЪ шремя пиншами СФ полЪ 
кружкою водки и СЪ бушылкою воды, 
Потом извлекши спирты, см$фшай ихЪ 
сЪ сыропомЪ; составленнымЪ обыкновенно 
мзЪ шрехЪ пиншЪ сЪ полкружкою воды, 
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и сЪ шремя фунтами сЪ чешверитью сахару. 
Процфди оную смесь, `и получишь обы- 
кновенную божесшвенную воду. 

_Есшьли хочешь имЪзшь божесшвенную 
воду двойную, шо возьми шри пиншы 
водки и бушылку воды, влей вЪ кубЪ ; 
сшо чешыре канли нероли , полторы унши 
корандру , обыкновенный  мушкашный 
ор, и корки изЪ шрехЪ хорошихЪ 
лимоновЪ, три фунша сахару и дв пинщы 
воды для сосшавлен!я сыропу. 

Для сд$ланя сего же самаго ликеру 
чисшымЪ’ и сухимЪ, возьми чешыре пин- 
шы водки и бушылку воды, чшобы 
влить ВЪ кубЪ; сто капель нероли, пол- 
шоры уншШи корандру , хороший мушкаш- 
ный орзхЪ, корки шрехЪ хорошихЪ лимо- 
новЪ, два фунша сахару и дв пиншы 
воды для сосшавлейя сыропу. Обыкно- 
венно сей ликерЪ дЪлаюшЪ гораздо мягче, 
нежели суше, 

Божественная и сердечная водо. 

яя вода есшь самая лучшая изЪ всфхЪ 
шЪхЬ, каковыл Шолько можно извлечь 
дисшиллированемЪ $ она имфешЪ 'ошм5нное 


благевоше, укр5пляешЪ мовгЪ, вердие, 
же- 


ин и 


\ 
желудокЪ ; помогаешЪ вареню пиши, и 


даже почитается гораздо дЪйсшвишельн®е 
нежели вода мелиссовая или вода кар- 
менская. 

- Для составленя ея возьми вВЪ начал 
Марша по дв5 уншш каждаго изЪ сихЪ 
расшён ; т, е. насшоящато акора,. бу- 
ковицы, Флоренской ири ‚ долгаго сутпетыа ,› 
ищиану , грудной травы; одыу унц ко- 
рипы ‚ одну унНо лимонваго сандалу › 
ДВЪ драхмы мушкашнаго ивзшу, уншю 
мозжевеловыхЪ ягодЪ, шесть’ драхмЪ ко- 
рандру. Исшолки $ сш виды, и 


прибавь шуда корки изЪ шести хорошихЪ. 


ПоршугальскихЪ померанцевЪ. 
Положи вЪ большой сосудЪ сЪ десятью 


пиншами хорошаго спирту; см5шай все 
хорошенько, пошомф закрой шщашельно 


сосудЪ даже до времени нзфитовЪ, а ВЪ. 


шо время какЪ вс цв5шы бызающЪ во всей 
положи шуда полгорсши  кажлаго изъ 
СлЛФдующихЪ ивфшозЬ, флалки, мациншу, 
меленькой желтой гвоздики,  жонкиля, 
красной розы, бл5дной розы», бфлой и 
мушкашной розы, твоздики, померанцо- 
выхЪ цвъшовЪ, жесмину, шюберояы, роз- 
маригу, шалфею,  шмыику , ландышу, 

моржо- 


# 
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моржолану ; генисшу , самбуковаго ‘дерева, 
звзробоя, ногошковЪ , ромашки , шабаку, 
мушкашнаго цвфшу ‚ карнису ‚ козьахЪь 
листьевЪ ‚ огуречнику , воловьяго языка. . 


НадлежишЪ ждашь шри' времени года, 
тпобы срывашь вс$ сш цвфшы:; весну, 
лЪшо и осень; что составишЪ довольно 
времени. 


Каждый разЪ положивЪ часть ивЪшовЪ, 
‘смфшивай вс$ вмБсшф; шакимЬ образомЪ 
поступай ошЪ первой даже до послфдней 
части ; а послБ посл®дней спусшя три. 
дни положи все вЪ кубЪ, покрьппый крыш- 
кою , хорошенько замазанною , посшавь на 
шеплую воду ‚, на умфренной огонь ; часто 
прохлаждай;  извлечешь  пяшь пиншЪ 
спиршу р$®дкаго свойстива ‚ кошорый мо- 
жешЪ употреблять какЪ лФкарсшво, или. 
просшо для запаху. 


` Божественная вода. Ч икерб, 

Возьми Перегнаннаго спиршу  чешыре’ 
пиншиы , ессеншальнаго лимоннаго и бер- 
тамошоваго масла каждаго по дв$ драхмы; 
воды изЪ померанцовыхЪ двЪшовЪ восемь 
уншй. ‘Положи все с1е вЪ м5дяникЪ, и 


дистиллируй умфреннымЪ жаромЪ, читобы 
из- 


извлечь спиршЪ. СЪ другой стороны 
возьми процфженой воды восемь пиншЪ, чи- 
сшаго сахару чешыре фунша, Разведи 
сахарЪ вЪ холодной вод, прибавь шуда 
спиршу изЪаромашическаго вина; пицаишель- 
все эшо см$шай, и сохраняй сю смфсь въ 
бушылкахЪ, хорошо зашкнутиыхЪ. Н5- 
сколько спусшя прецзди › и божественная 
вода будешЪ сд$лана. 

С1я вода сердечная ‚ помогаешЪ сварен!ю 
желудка, проводишЪ дыхане; ее прини- 
маюшЪ иногда внушрь ошЪЬ оспы. М?ра 
есть отЪ полунши до двухЪ унный. Ее 
также весьма упошребляюшЪ для стола , 
помому. чшо сей ликерЪ весьма пруяшенЪ 
пишь. 

Вода дю пер Инх е Сотцх 

Ч иарея р} | 

Возьми при пиншы сЪ бутылкою воды, 
чшобы извлечь оштуда около ‘тпрехЪ 
пиншЪ; пошомЪ влей вЬ кубЬ воду из 
полфунша розЪ, прибавь шуда полфунша 
твоздичной и дв унш изЪ померанцовыхЪ 
увшовЪ. Вода извлеченная симЪ дисптил- 
лированемЪ на теплой водф будешь до- 
вольно кр5пкаго запаху, Чшобы ее сд5- 
лать чистою двойною, 

Чно- 


> 
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Чшобы сосшавишь воду. обыкновенную 
дю перЬ Андре, упошреби сыропЪ сЪ 
фуншомЪ разведеннаго сахару вЪ сей вод$ 
изЪ цвБшовЪ, сЪ спиршомЪ виннымЪ, сосша- 
вленнымЪ изЪ шрехЪ пиншЪ сЪ полкружкою 
водки. 


Чтобы сд$лашь ы чисшою сЪ шакимЪ 
же количеством воды изЪ ивЪшозЪ, по- 
ложи чешьре фунша сЪ половиною сахару» 
и спиршЪ изЪ чепырехВ пиншЪ сЪ полови- 
НОЮ ВОДКИ. 

НаконецЪ чтобы сдфлашь ее сухою , 
прибавь тпрешью часшь количесшва ивЪ- 
тов, положи четыре фунша сахару, 
спирму изЪ шесши пиншЪФ водки, и 
сшолькоже воды. 


Водах, извлечене и соль изб 
цазелю. | 

Сорви л$шомЪ щавелю зеленаго прежде 
нежели онЪ будешЪ вЪ с$менахЪ. Исшо- 
локши или изрфзавши его положи вЪ кубЪ, 
чтобы он занялЪ половину. Влей шуда 
соку выжашаго изЪ шого же расшнЁя въ 
довольномЪ количеств ‚ чшобы исшолче- 
‘ной щавель плавал, и пошомЪ дисшил- 
лируй на жаркомЪ огнф. Когда дистшил> 
лироваше будешЪ до половины, шо пере- 
стань, 


г 


стань. Посл шого прохолодивЪ сосухы по- 
ложи вЬ шиски шо, чшю осшанешся на дн 
куба, и ошложивЬ сокЪ, пропусши его 
сквозь ХхлоПЧчашую бумагу на глиняное 
блюдо, которое -пошомЪ поставь на лег- 
‚кой ОГОНЬ, ЧШОобы выдохлось около двухЬ о 
трешей влажносши. Пошомф блюдо <1е 
перенеси вЪ холодное м$фсшо, и оставь 
шамЪ пока около него не сдБлаешся ессен» 
ичальной соли. Береги с1ю соль для упо- 
птреблен!я. Есшьли же не захочешь соли, 
о извлеки шолько извлечеше ‚ осшавивЬ 
щавельной сокЪ выдохнушься, пока не сд$= 
`лаешся машерёя похожая на медЪ. 

Есшьли хочешь извлечь швердую ща- 
зельную соль, шо прибавь кЪ осташку 
довольное количесшво другаго сухаго ща- 
велю › пошомЪ сожги все до пеплу , изЪ 
котораго сд5лай шолокЪ и его проп®ди 
пошомЬ поставь на огонь Выдохнушся 3 
швердая соль осшанешся ; упошребляй ее. 

Вода эх щавелю есшь  сердечна и 
прохладительна. Ее даюшЪ ош одной 
уУнИйЙ до шесши, вЪ горячкахЪ, и ошЪ 
желчи. Ессениальной соли даюшЪ ошЪ 
полскрупула до Полдрахмы ; она сердечна, 
п не нужное, проницатевлеа, 

5 дка 
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Фдка, и способна возбу дить аппетитЪ. и»- 
влезенте имфешЪ шфже  свойсшва; даюшЪ о 
его ош одного скрупула до одной 
драхмы. вы 
Твердая соль ошворяештЪ проходы  вЪ 
шфлБ, и способна ошЪ запоровЪ: м$ра ея 
есшь ошЪ восьми граней даже до драхмы. 


Простая гвоздичная вода. 

Возьми два Фунша маленкихЪ твозди- 
чныхЪ красныхЬ цвфшовь вЪ рашафи , хо- 
рошо зычищенныхЪ , прибавь чешыре унцми 
истолченой гвоздики сЪ шеешью пиншами 
обыкновенной воды, положи все вЪ кубЪ 
покрытой крышкою ‚ хорошо замазанной, 
и посшавь на шеплую воду; разведи 
обыкновенной огонь и извлеки чешьре 
линты. 

Приж#ч. "Также можно получишь са- 
мую прекрасную воду р просшаго бла- 
тоухания. 


Золотая вода, а 
Возьми корки изЪ шрехЪ хорошихЪ ли- 
моновЪ, драхму корандру, двБ драхмы 
корицы ‚ исшолки корандрЪ и корицу, по- 
’ложи ихЪ вЬ куб сЪ шремя пиншами СЪ 
ноловиною водки, и сЪ бушылкою воды, по- 
ставь. 


ватт &т х 


ставь кубЪ. на-ум$ренный огонь’, `извлёки 
спирты сЪ мемногимЪ. количесшвомЪ флег- 
мы,, понюму. что. спирты изЪ-корицьвы- 
ходяшЪ-при конц извлеченйя. . ПошомЪ со- 
ставь сыронз. изЪ фунша» сЪ четверкой 
сахару › ‘разведеннаго: вЪ. шрехЪ_ пинтахЪ 
сЪ полкружкою воды, о влей  вЪ -сей: сыропЪ 
спирт какЪ скоро ихЪ. извлечешь ; и-си$=. 
шазЬ, влей пуда’ шихонько карамели» 
чтобы ликерЪ ‘сдЪлался- жолшым В. Пох. 
шомЪ возьми: столько золошыхЪ лисшковЪу 
сколько шамЪ пиншЪ ликера, положисЁиз9= 
лошыя лиешья въ маленькую долгую бушыл- 
ку сЪ малым количествомЪ. ‚ликера; ко- 
лоши бутылку даже. пока золотые лисшья 
разобъются. В. ВАК ‚Часпуи, пошомЪ влей 
туда нёсколько изЪ каждой бушылки по- 
бою наполненной. 


-УЧтобЪ  имышь ее ‘даойною прибазь ^@пе 
драхму зерен‘ изЪ пасторРаку , большей 
лимонЪ ; влей челтьре ‘Пиншы водки, чо- 
бы получишь ‘шесть пившЪ ликера; по- 
ложи чешьре ‘фунша сахару и ДБ пиншы 


воды для сыропа; внрочемЪ посшупай по- 
предписанному: > 1 
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Простая вода’ ‘изб пертугаль- р 
свихб померанцевб. | 
°ВЪ начал5 звеликаго посша` выбери ‘с0- 
рокЪ ‘хорошихЪ поршутальскихЪ  померан- 
повЪ, чшобы корки блистали, тпри ихЪ 
даже до уксуса, и положи с’ изшершую 
корку › вЪ кубЪ сЪ шесшью пинтами обы- 
‘кновенной воды: `Принарови и замажь кры- 
ку и дисшиллируй на шеплой вод$ на 
легкомЪ ‚ огн5; о извлечешь чешыре пинты 
воды ‘изЪ поршутальскихЬ ^ померанцевЪ , 
отизннаго свойситва. НИ СисБЬ 0347 
‘Вода птерсиновал. „ЛТикерб. 
Возьми шри пинты и бутылку водки, 
и вылей се вЪ кубЪ сЪ полуншею зеренЪ 
изЪ св5жаго истшолченаго персика, и сЬ 
бушылкою воды ; дисшиллируй на умрен- 
_ номЪ огн$ , и извлекши спирты , влей ихБ 
вЪ сыропф, составленный изЪ фунша саха- 
ру, разведеннаго. вЪ птрехЪ пиншахЪ сЪ по- 
ловиною свЪжей воды; смБшай все хоро-_ 
шенько,  Проифди и получишь шесшв 
пиншЪ прекрасной персиковой воды. 


Вода. изб дикой рябины. 
Возьми расш$ня дикой рябины ‘свфжей 
или сухой; изрЬЖЬ ве вЪ иБлк1я часши, 
чи 


ыы #3 


и намочи вЪ Зы зИНЗ , потом. ди- 

сшиллируй- 
Ся ‘вода способна НТИ зубную 
боль; аа зубы и’дБлашь ихЪ чи- 
сшыми ‚ ‘есшьли вю будешь полоскашь 
рошЪ ‘каждое ушро или’и в другое 
время. 2 | 

Розовая вода и извлечение. 

Спусшя два или шриочаса посл восхо- 
жденя солнечнаго вЪ самое свфитлое время 
собери довольное количество розЪ , самая 
лучшая ‘роза для сего дЪйсшвия к про- 
стая блЪдная или двойная роза ‚ или еще 
лучше простая бЪлая роза, чтобы из- 
влечь изЪ нихЪ чешыре фунша соку. 
° Исшолки ихЪ`вЪ мраморной игоши; когда 
он5 сдлаюшся пВсшомЪф, шо пусшБ 
полежашь вЪ шакомЪ состояний пять 
или ‘шесть ‘часов5; пошому положи ихЪ 
вЪ полотенце вЪ иски, или’ за недостант“ 
комЪ_ шисковЬ , жми  ихЪ крёико вЪ ча- 
сшомЪ полошевиВ. Вышавиши четыре фун- 
ша-соку или дз$ пиншы, Положи шуда 
два -фунша ‹ розЪ недавно сорвавныхЪ у 
пусшь ся наливка поостоитЪ сушки у 
пошомЪ влей все вЪ стеклянный вубр по- 
Еф кры- 


$4 еее . 

крытый своею крыликою 3. дистшиллируй на 
тепломЪ пеплБ легкимЪ огнем? ; умножая 
его силу посшепенно › пока капли будушЪ 
лишься скоро одна посл$ другой. Извлек- 
ши пинту воды ,. пошуши огонь и про- 
сшуди сосуды. ‘ТошчасЪ сёя вода ссдф- 
лаешся н$сколько благоуханною, но есшь- 
ли поставишь ее на солнце вЪ бушылкЪ 
шихо бумагою зашкнушой, то’ она’ полу- 
чишЪ удивишельной запахЪ. 


Сю розовую воду употребляют, | для 
укр$плен1я желудка , сердца и живота $ 
для удержавя излишняго бЪга желудка, 
стущея крови и для. другихЪ внушрен- 
ныхЪ вредныхЪ перемёнЪ. Мвра ел есть 
ошЬ одной ун Ши до шесшиа; еще упошре- 
бляюшЪ ее, и ею умывающЪ глаза ВЬ 
осп$ , вЪ инфламмащях? и для очищеня 
слезы болфзненной; ее сызшиваюшЪ сЪ во- 
дою изЪ подорожника. 


Проифживают В сквозь сишо’ или сквозь 
полошенце ликерЪ. оставшийся вЪ кубЪ по- 
сл5 дисшиллирован з и влажносшь’ ста- 
вяшв выдохнушся вЪ глиняномЪ ›блюдЪ 
на маленькомЪ огнф, пока не сд5лаюшся 
пилюли $ с1е будешЪ извлечене ‘илЪ’ ро2Ъ. 

Оно 


=== 85 
Оно очишательно ; можно его дазашь пи- 
люлями или разведши вБ розовой вод, 
для очишен!я желчи и крови; м$ра есть 
ош полдрахмы до двухЪ драхмЪ. 


Можно шакимЪ же образомЪ извлечь во- 
ду и изЬ другихЪ сочныхЪ цввёновЬ, и 
сАЗлашь изЪ нихЪ извлечене. 


р 4 ригимб образомб  дфлать розе- 
вою води. 


_Налей” десятью,  двадцашью,  трид- 
цашью Ффуншами розоваго соку пропорц- 
‘ональное количество ‘розовыхЪ лисшовЬ , 
й собранныхЪ сЪ обыкновенною предосшо- 
рожноспИю. Посл наливки сушочней 
положи свои ивБшы в кубр сЬ нижнимЬ 
горломЪ ‚ дистиллируй на шепломЪ пепл$, 
‘ий извлеки все, что можно, наблюдая 
однако, чшобы не до сухосли, ибо можешь 
сторзшь. "Тогда состазь кубЪ, брось какЪ 
негодное все, чшо осшаненся‘ на дн$ куба; 
влей шуда воду, снова дисшиллированную, 
 прибавь шуда довольное количесшво розЪ, 
недавно собранныхЪ, нринарови охолодник$, 
поставь кубЪ на шеплой пепелЪ, и из: 
Злекай дистиллиран!ю; вЪ сей второй разЪ» 
_Ез будь 
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будь доволенЪ немногимЪ больше  поло- 
вины воды, влишой вЬ кубЪ. ПошомЪ по- 
сшавь с1ю воду на солниз, пока полу- 
читЪ она шакой запахЪ, какой она мо- 
жешьЬ. : 


Розовая вода превосходно укрёпляешЪ же- — 
лудокЪ, сердие и жизошЬ, разгоняешЪ 
сгущен!е крови, полезна вЪ болёзняхЬ 
тлазовыхЪ, она утоляешЬ вЪ нихЪ инфлам- 
машю , смЬшана будучи сЪ водою изъ ипо- 
дорожника в лЪфкарсшвЪ5 отшЪ глазЪ.. 


Весталзская свода. 

Возьми пяшь пиншЬ и бушылку ВОДКИ , 
сЪ двумя уншями сфменЬ  пусшарнако- 
выхЪ, положи ихЪ вЬ кубЬ и дисшилли- 
руй на легкомЪ огнф, а особливо къ концу, 
чтобы зерно не сгорёло, и не придалобы 
пригорнаго вкуса; извлечешь четыре пин-. 
шы спиршу без воды и безЪ флегмы, и 
стя вода будешЪ Вестальская. 

Чтобы сей вод$ придать запахЪ гораз- 
до пррялтифе, перегони ея спиршы $ кЪ-м$- 
а: пусторнаковыхЪ  сфменЪ прибавь унц!ю 
киишеесении лимешитовой и шри капли кин- 
шессенции сфрой амбры, кошорую положи 
зЪ спиршы изЪ семи пиншЪ водки. Ди- 

стил- 
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стиллируй на легкомЪ огнф, чтобы не 
получить уксуснато вкуса ,; и твоя вода 
‘будеш гораздо пруяпЕн®е, пошому  чшо 
пам увидишь о см$сь ‚- благоуханнйй, 
незная подлинно какого онЪ свойсшва, 


`ИМндайяская и Дамцигекая водка. 

Для сеставленя сихЪ водокЪ упошре* 
бляешся 6$лое вино, его надобно четыре 
пиншы для одной пиншы водки: шо есшь 
‚всегда надобно класть вЪ. чешверо сшоль- 
ко бБлаго вина, сколько. хочешь извлечь 
водки; а чшобы придать, ей благоухане , 
шо как1я бы машери не были, коихЬ 
вкусЪ хочешь шы ей придашь, клади вЪ 
дистиллируемое вино вдвое того, чшо 
положилЪ бы для равнаго количества 
ликеру. 


Благоуханная вода #36 спец1евв. 


Возьми шесшь пиншЪ хорошей водки, 
вЪ которую налей сл5дуюпия спеши, по- 
сшавивЪ ихЪ на м5сяЦЪ на солнце ‚, или 
на- умвренный жарЪ. Си спеши должны 
бышь хорошо выбраны, и совершенно 
истолчены ; они сушь: шесть унци ко- 
рицы ‚ есшьли хочешь имфшь запахЪ ко- 


Ка ры- 


ий 


ришнёвый , ‘илиунино твоздикиь, ‘естьли 
хочешь ‘имБить гвоздишный запахЪ ; естб- 
_лиже хочешь . мушкату. разном5рно двз 
унии. Каждый день мышай сю нализку 
не ошкрывая бутылки. ПошомЪ вылей ве 
вЪ куб и дисшиллируй на легкомЪ огн$, 
кошорый умножай посшепенно” даже ^ до 
конца; чшобы вышелЪ запахЪ’сихЪ спе- 
ев. 

Есшьли шы упомявутыя воды хочешь 
имЪить в ‘перегнанномЪ спириг В, шо упо- 
преби восемь пиншЪ водки, коёй извлеки 
спиршы, вЪ которыхЪ  свари свои исптол- 
ченые спеши, и пошомЪ ихЪ дисшиллируй 
и опяшь вливай _зЪ кубЪ для вторичнаго 
перегнан!я”, пока он будушЪ совершенно 
очишенны отиЪ всякой флегмы ; получишь 
около чешырехЪ пини в спиршу. 
_, Можно шакже. см5шашь два или шри 

й даже всз см четыре спеши вм$сш$, 
наблюдая всегда, чшобы мфра всей см®вси 
спешевЪ не превосходила мфры для одного 
спеня. 


Благоуханная вода #56 Ц55то056. 


Для чешырехь пиншЪ упошреби пяшь 


пиншЪ сЪ половиною и дв унши кинтиес- 
| сеи- 
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сенпти тного Цвпту, коего ‘запахЪ имЪиь 
хочешь › сесшьли воды свои хочешь имзть 
вЪ простыхЪ спиршахЪ. 

Есшьлиже хочешь ихЪ имзшь` вЬ пере- 
тнанныхЪ, шо упошреби семь пиншВ вод- 
ки, ‘копорую влей вЪ КубЪ ‚ и извлеки 
шотшчасф спирты; пошоиЪ перегови ихЬ 
сЪ двумя унийями кинтессенити шого ивз- 
у, коего запахЪ. хочешь имынь въ спир- 
шах. Казас 

Естьлиже ^ хочешь‘ сдЗлашь  пряжный 
«оставЬ, по смфшай много кинтессенийи $ 
положи из нихЬ одинаковомь количеств$ 
и шой и другой, и положи уныо изЪ 
всВхЬ; то есть, есшьли шы употребля- 
ешь ченыре сорта, напр. шо положи 
435 драхмы каждаго, 


В акб дхлать туже самую води #30 
851066 › НЕ употребляя кинтес- 
сени. 

Из5 фгалки. ДЛЯ чешьрехЬ пин : 
возьми шесть пинтиЪ водки, один фуншЪ 
Фалки, уншю расшён]я Флоренской ири 
истолченой › извлекай на шеплой 8045 
или на пепл5, даже пока получишь че» 
зивершь спиршовЪ, кошорыхЪ должно И2- 

Е б влечь 
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влечь: наблюдай шоже правило ‘во’ вс5хЪ 
дистиллировангяхЪ,  тд$ - упоптребляюшся 
изБшыт. Е 


Изв жонкилл. ВОЗЬМИ шакое же коли- 
чесшво водки, два фунша изфшовЪ, двБ 
капли амбры для извлечея благовон1я 
изЪ ивфшовЪ. | 


Из; зомерину0вав0 1875. Надобно 
фуншЪ очишенныхЪ ивфиювф, шакое же 
количество водки, и такЁя же-наблюденя 
как и вЬ предыдущих. 


Из5 евозднки. ВЫЧИСШИ ТВОЗДИКУ Какь 
для рашафш; положи ея фуншВ, унцю 
истолченой твоздики; и посшупай какЪ 
прежде. 


Из5 розы. Исшолки два фунша [ро320- 
выхЪ лиспьевЪ, и шри унц!и розоваго де- 
рева, чтобы вспомоществовашь запаху; 
впрочемф$ упошреби сшолько же водки и 
посшупай какЪ предписано. 


Всеобщая ‘вода. 
Возьми еВмянЪ корандровыхЪ, шмину дя- 
млиной шравы , анису, феникуля и укро-_ 
| ну .› 
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пу, каждаго полторы унии; МоржолановыхЪ 
лисшьевЪ › мелиссы , базиликону, души- 
цы, Помя, горнНаго помя, розмарину , 
полевато  шмину, ° иссопу, ° щшалфею, 
коневаго  чесноку, маррубтя, садовой 
мять, больней ‘и малый полыни, пижмы, 
маточной травы, критскаго дикшану, 
‘божтего дерева, ‘кервелю зводянато кресу, 
раси®Фн1я  мевынаго ‘колгану, цытшвари, 
синканарду, ангелики ‚ пуховнику, охол- 
нику ‚ Флоренской ири, благоуханнато 1шро- 
стшнику, дикшамну, феникуля. Каждато изЪ 
сихЪ лисшьевЪ и каждаго изЪ сихЪ расшн!й 
уншю. РозмариновыхЪ ивЪтовЪ, ланды- 
жевыхЪ ивЪшовЪф, ладону арабскаго, сам. 
бука, померанца, желшой гвоздики, Рим- 
скаго  хамемелоку , шафрану , каждаго 
унию, — ЛавровыхЪ ягодЪ, мозжевельнику , 
долгаго перцу,. = каждаго по — пол- 
шторы уншм. Поперешнато перцу, муш- 
_ катнаго цзфшу, мушкашовЪ, твоздикЪ’, 
Кардамону , лимонныхЪ корокЪ, померанио- 
выхЪ корокЪ, каждаго по шри УНШи, Са- 
бурнато дерева , кедроваго дерева, сасса- 
Фрасеу , лимоннаго  сандалу  кажда- 
го По двБ уни, ‚каекашили  чешыре 

| унши 
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унши ‚ тумми, благоуханнаго ладону, 
каламишу ‚ каждаго, по полунШи, въ 
драхны, ошумЪ унцш, спиршовЪ пере- 
гнаннаго вина  пяшнадцашь  Фуншов$. 
Собери вс$ сш виды вБ свое время, 
изсуши ихЬ, и положи по м5рв в 
епири:5 ‚. выключая однако лисшьевь и 
корней расшфый упошребляемыхЪ про- 
шивЬ скорбуша, кошорыл упошребляй, 
когда онБ зелены и лишь шолько сорвав. 
Исшолки вс$ виды, как1я можио. Сохра- 
няй с1ю смфсь даже дошол$ , пока собранйе 
будешЪ полно, шогди дисшиллируй все 
на теплой. вод$ для спиршу. 


С1я вода прекрасна ошЪ паралича, ошЪ 
апоплексй, ошЪ сонливесши, ошЪ шрепе- 
тан, ошЪ паровЪ. Ее дающЪ для 
ускоренНя  родовЪ, она выгоняешь по- 
шомЪ. Ее принимающЪ вЪ оспб и вЪ кори, 
въ коликахь вЪ живошБ. — Мёра ошЪ 
двУхХЬ  драхмЪ до чешырехЪ. Также упо- 
;пребляющЪ ее снаружи, какЪ спиришуаль- 
ную язвенную воду. 


_ „Желтая вода , ратафгя. 
Возьми горшокЪ водки, бушылку воды 
иелиссовой, бушылку воды изЪ венедик- 
| ШУ › 
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шу, унцо ангелики’ вареной’ вЪ. сахар$ › 
одну чешверть унфи твоздикиь УНШАЮ 
корандру », одну чешвершь уни корин НЫ у 
унцию анису , ФуншЬ. сахару, дБ `драхмы 
калгану; побшавь всё ва ОНИ на ие 
недфли. — 2 ит: 


Илператоревая водо) 

Возвми ИмперашорскихЪь расшёни, дол- 
таго сушешу , Флоренской ири, Богемской 
ангелики,  ’'‘блатбуханнаго’ тросивику › 
меньшаго  калтану,  цышвари, ‘каж дато 
полунцш $ корицы 435 унииз унию ли 
моннаго сандалу ‚  ЦвЪновЪ де стшекасЪ 
арабскаго, и ландышевыхЪ, каждаго двЪ 
драхмы ; гвоздики, мушкашовь, новыхЪ 
лимонныхЪ и померанновыхЪ цвЪшовЪ каж- 
даго НО дВВ УНнШи, ЦвЪшущихЬ и 
сухих  вервхушекЪ — иссопу , моржо- 
лану,  шмину ‚  каждаго по уншИ 3 
шалфею ‘и ‘розмарину каждаго 10 433 
трахмы ; спирту перегнаннаго восемь Фун- 
шовЪ; воды простой мелиссовой чешыре 
фунша , воды изЪ` помераниовыхЪ ивЪшовъ 
полфуниа.  Изрёжь и налей все’ что 
можно $ на сушки посшазБ Вс$ виды мо- 
ув ВЪ спиршВ и въ простыхВ зодахЪ 

шогда 
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тогда: дистиллируй на шеплой  водф, 
члтобы извлечь ве сниригуальное. 


наи. В сю. воду вБ. коликахь 
происходящихь ошЪ возжея = почекТ. 
Мрра ея есть ошЪ драхмы даже до по- 
лунШи ; принимай вЪ сшакан5 сЪ ячмен- 
ною водою приличною кЪ бол6зн$, 


„И. иператорскал вода. 


ся. вода собственно упошребляешся. 
для благоухай , вкусЬ ея главный дол- 
женЪ | бытпь лавровый. - ВошЪ рецепиЪ для 
составленгя шрехЪ пинтЪ, 


“Возьми четыре горсши лавроваго листу, 
исшолченаго вЪ игопти; горсть  моржона- 
ну, горбшь шалфейныхЪ  цвЪшовЪ, и 
сшолько же  розмариновыхЪ  цЦВЪшШовЬ, 
унию лимоннаго сандалу, четыре унии 
ягодЪ лавоовыхЪ особенно истолченыхЪ и 
дз драхмы истшолченыхЪ мушкашныхЪ 
орховЪ. 

Посшавь все еварииться вЪ шесши пин- 
шахЪ водки хорошей; мЪфшай ее во время 
зосьми дней, кЬ концу сего времяни поло- 


жи все вЪ кубЪ , прибавь полувщи лимон“ 
ной 


Е. : —. 
ной" кантшессени 5. извлеки вена тпеплой 
водЪ легкимь отнемЪ,‘ а’особливо ›вЪ на- 
чал$ь и когда извлечешь” еше бушылку, 
но она будешЪ ‘хуже; ‘и‘только‘тодишся 
мазаться и поливать влажныя  мФсша: 
три перзвыя пинты ‘способны ‘придать 
бушылкамЪ благоухан ; она шакже про- 
тоняетф ‘обмороки, есшивли намазать ею 
мя и ноздри. 


Другая И пператорская вода. 

С1я вода преполезна ошЪ болзней мо- 
атовыхЬ,  вЪ живот и в машкф. Ее 
употребляют Ъ для `воябужденя мЪБсяч- 
ныхЪ кровей у женшинЪ и для легкосши 
ВЪ родахЪ. ВошЪ правило , аз ея со- 
ставлятиь. 


Вольми чешыре унши корицы, двё 
унши мушкатныхЪ `орфховЪ, двв уни 
лимонной корки ‚> твоздики 5" итростнику у 
лимовнато сандалу, расп5нтя птонЪ у ‘каж- 
йаго по увши , лавровато лиситу , - верьху* 
шекь ‘иссопу , “ моржолану ‚  шмиву : 
ивБшовЪо шалфею , розмариновыхЪ ивфитовЪ, 
ландышевыхЬ Цв$шовЪ, каждаго по тор- 
сши, Исшолки вс® виды, как1Я’ можно 
и положи ихЪ яЪ кубь в стеклянный 

или 
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или тлиняный; налей  дв5: пинтьг благе 
вина, столько же мелиссовой воды, пол- 
кружки воды изЪ. померанцовыхЪ . ивтловЪ ; 
покрой кубЪ крышкою ‚ приварови прем- 
никЪ и хорошенько замажь щели з ; По. про- 
ествм супючнаго ‘зарейя дистиллируй 
ликерЬ на теплой. водв, и с получишь 
Императорскую воду. М5ра ед ошЪ двух 
драхиь до унции. | 


УР ра ‘иимзонская. 


Возьми. оыВ Е мушканныхъ 
истолченыхЪ ‚ равное количество базили- 
кону,.ЛистовЪ и ивфтовЪ; двЗ унии истол- 
` ченой Флоренской ири; три униш истолче- 
ныхЪ кардамоновыхЪ — сфиянЪ, = чешыре 
унии лимонной киншессении изЪ корокЪ. 


Положи -все ВЪ кубЬ сЪ осмью пиншами 
водки ‚ ‘дистиллируй на шеплой водВ› 
замажь хорошеньышо крышку, и перемВняй 
чаще воду охолодника, И .извлеки четшьь 
ре пиншы. Ся. вода» называешея  минБ- 
онскою: Можно: будешЪ извлечь. ес. еще: пинз 
шу-, которая будешь. слаба и годится, 
для поливанЁл швошь. | 


флаг9-/ 


Благовония в045 изб коров пло- 
4086, 66 простыхб и. перегнан- 
ивхо спиртах5. 


Чтобы сд$лашь чешыре пиншы сего 
сорта воды наблюдай сл5дующую м$ру. 


Влей вЪ кубЪ пять пиншр и бутылку 
хорошей ВОДКИ , чтобы сд5лашь воду вь 
просшомЪф спири$; есшвли же она изЬ 
цедраша, шо положи шуда корки изЪ 
двадцаши чептырехЪ хоронтихЪ недратовЪ , 
‘или чешыре уни‘ киншессенши о сего 

- плода. 


Есшьли д5лаешь` воду бергамонювую ›. 
то положи вЪ равное количество водки 
корки изф осьми бергамошовЪ, или двъ 
унши его киншессении. 


Есшьли дФлаешь изЪ ПоршутальскихЪь 
померанцевЪ, положи корки изЪ хорошихЪ 
Ядвадцаши померанцевЪ вЪ равное количе- 
сшво водки, какЪ и вь перьвомЪ случа. 


Есшьли дБлаешь цишроновую воду, пПо- 
ложи корокЪ изЪ сорока лимоновЬ или 
чешьре унши ихЪ киншессенши сЪ пяшью 
пиншами сЪ половиною водки. 


Часть 11Г. Ж _ ЕсшБ- 
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‚Есшьли же дЪФлаешь лимонную воду, 
положи столько же плода или киншессен- 
ши и водки сколько вЪ предыдущемЪ 
случа$. 


НаконецЪ есшьли дЗлаешь изЪ бигарадовь 
воду, шо положи корокЪ изЪ шриднаши 
бигарадовЪ или чешыре уншШи киншессен- 
Щи и все столько же водки. | 


`Дистиллируй на весьма умФренномЪ 
огнф, и когда спиршы будушЪ безЪ флег- 
мы ‚шо операцйя совершена. 


Но чтобы имфшь шакое же количество 
благоуханныхЪ водЪ вЪ перегнанныхЪ спир- 
тах, положи вр кубЪ семь пиншЬ водки, 
изъ кошорыхЪ извлечешь спиршы, и по- 
шомЪ ихЪ перегони; вЪ сю вторую опера- 
ЦЮ положи корки или киншессенци пло- 
д08Ъ, дисшиллируй все во второй разЪ. 


Осптерегайся, а особливо вЪ перегнаши 
спиршовЪ ‚ чшобы Флегма не взошла, ибе 
тогда весь шрудЪ будешЪ понтерянЪ. 


Римская вода. „Л икерб. 


Возьми корки иЗЪ шесши  хорошихЪ 
цитшроновЬ, драхму хорошо исшолченаго 
муш- 
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мушкашнаго ивФшу , положи ихЪ вЪ кубЬ 
сЪ чешырью пиншами водки и сЪ бушыл. 
кою воды» дистиллируй на обыкновенномЪ 
огн$, и извлеки  н5сколько флегмы, 
чтобЪ ликеру придашь запахЪ и вкусЪ 
мушкашной; пошомЪ спиршы сифшай еБ 
сыропомф, составленным изЪ  шрехЪ 
фуншовЪ безЪ одной чешвершиы сахару’, 
`разведеннаго звЪ шрехЪ пинтахЪ свжей 
воды, и ликерь будеш сд®ланЪ; нако- 
нецЪ процБди его, и он будешЪ св$шелЪ. 


Ты можешь придашвь красный ив$шЪ 


прибавивЪ кошенили или друтаго чего , 
какЪ было упомянушо. 


Свадебная вода ликерб. 


Положи въ’ кубЬ унцю зеренЪ изЪ да- 
укусЬ орешикусЪ, уншю зеренф шмину, 
полунши зеренЪ пасторнаковыхЪ самыхЪ 
разшолченыхЪ, драхму мушкашу шакже 
исшолченаго ; шридцашь капель кинтессен- 
ЧИ и цедраповой, четыре пиншы водки, и 
бутылку воды и смьшай ее сЪ зернами 
35 кубф:  дистиллируй на умФренномЪ 
огн$ и не извлекай флегмы. Сосшавь сы- 
ропЪ изЪ чешырехЪ фуншовЪ сахару, ко- 

Жоа то- 
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торый посшавь вЪ конфектную печурку сЪ 
бущылкою воды ва огонь, чтобы онЪ 
разошелся ; см5шай спиршы вЪ сей сыропЪ, 
попомЪ придай иви:Ь, прибавивЪ кармо- 
зину, смфшаннаго СЪ шремя драхмами 
кошенели и полдрахмою л$дяныхЪ или 
АтлинскихЪ квасцовЪ ; наконецЪ. проц5ди 
смс и ликер будешЪ сд$ланЪ. 


У 


Примфчай, чшо можно упошребить всё 
черепки для сего состава, даже до про- 
цфживан!я; и есшьли шы упошребляешь о 
сахарЪ, шо клади его полфунша на весь 
сахарЪ. 


И #мецкая благовонная вода. 


Налей на восемь дней двумя пиншами 
уксусу д8Б горсши ландышевыхЪ цвБ- 
шов  сшолько же ПрованскихЪ розЪ, 
очищенныхЪ; сшолько же дикихЪ розЪ, и 
столько же’ цв5шовЬ самбуковыхЪ. Во 
время наливокЪ пригоповь просшую благо- 
вонную воду, шакимЪ образомЪ: 


ВЪ сшекллянный кубЪ положи корки изЪ 
трехЪ цишроновЪ , дв$ горсши моржолану, 
столько же мугнешу и столько же лан- 


дышевыхЪ изъшовЬ; налей на с1е бушыл- 
ку 


| —— ы то 
‚ку розовой двойной воды. и около пиншы 
ключевой воды, принарови крышку КЪ 
кубу ‚ поставь кубЪ на шепломЪ пеплФ, 
принарови кубЪ кЬ его носу, и осшавь с1е 
все ВЪ шакомЪ положеши на два дни; ВБ 
сте время разложи огонь на очагё, и ди- 
сшиллируй скорыми каплями. Извлекши 
пиншу ликеру, пересшань, и сохраняй с1ю 
прослтую и благовонную воду для слзду- 
ющуаго упошребленя. Е 


Возьми мину, моржолану, базилико- 
ну ,  каждаго по торсшиз  ландыше- 
выхЪ цвЪитовЪ ‚ Праванской розы, спикар- 
да, душицы, каждаго шри большихЪ 
горсти, Флоренской ири и корицы полун- 
ЛИ ОДНОЙ и другой; твоздики, мушкаш- 
наго ивФшу ‚ роснаго ладону, магнишу › 
бенжоану , каждаго шри уни ; лавданумЪ 
дв$ драхмы ‚ асфалыпу, полунии ‚ сабуру 
печеночнаго или сокошорину полдрахмы } 
положи вс$ си виды и срубленныя исптол- 
ченыя вЪ глиняную кружку, прибавь своей 
уксусной наливки своего дистиллированЕя 
постой  благоуханной воды и пиншу 
мушкашняго вина: размыиай все хоро- 
\шенько, и поставь вариться на пяшнад- 

ЖЗ пашь 
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Цатиь дней; посл чего влей наливку вЬ 
сшеклянной кубЪ довольно большой, чтшо- 
бы осшалось пусшаго м$Фсша не боле 
какЪ на пашь или на шесшь пальцовЬ: 
принарови крышку ‚ поставь куб хорошо 
замазанный на шепломЪ пеплЪ; замажь 
хорошенько кубЪЬ при нос крышк$, и 
начни дисщиллироване самымЪ ум5рен- 
нымЪ огнемЪ сначала, а пошомЪ умножай 
его силу ` посшепенно. Можешь ‹бышь 
Флегма уксусная выдешЪ. прежде; вЪ ша- 
комф случаБ ошдЪ5ли ее какЪ негодную. 
Когда спирты выдушьЬ , ( что узнаешь по 
ихЬ ошмЪнному благоухан 0), принарови 
премникЪ кЪ носу куба, и продолжай 
дисшиллироване даже пока извлечешь 
полшоры пиншы или около: ошд$ли сю 
Воду как самую благоуханную, Обта- 
шокЬ не будешф худЪ, употребляй его 
когда угодно, ; 


С1я вода проницашельна, Фдка, она 
оживллешь худыя спирты,  прогоняешь 
головную боль и развеселяешЬ сердце. Ее 
упошребляюшЪ прошивЪ худаго воздуха и 
ес почитаюшф  предохранишельною ^ про- 
тизЬ паровЪ заразишельных?, 


7.4 оро- 
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| Йоролевская боди. 

“тобы получишь ея чешыре пинпты по- 
ложи ВЪ кубЪ пяшь пинтЪ сЪ половиною | 
водки, УНШЮ истолченаго мушкащнаго 
ИВшу ‚ полунши истолченаго мушкашу › 
и двф унши киншессенши цедрашу безЪ 
воды. Дисшиллируй на _ легкомЪ огни 
не извлекай флегмы. : 


Королевскую воду можно сдБлашь чрез- 
зычайно совершеннфе перегоняя ее, для 
сего положи много водки в кубЪ ‚ кошо- 
рую дистиллируй сЪ праными кореньями, 
‚ и не клади кинемессещии  цедратовой, 
прежде нежели перегонишь спиршы $ осше- 
регайся извлечь Флегму; можешь приба- 
вишь хЪ спиршамЪ н$сколько капель 
амбры, что сд$лаешЪ воду сшоль прёяш- 
ною и столь предЪ прочими превосходную, 
что её можно посправедливосши. назвать 
Королевскою. 


Водах безпводобная. 


_ `С1ю воду составляюшЪ тремя образами, 
или плодами вЪ просшыхЪ спиршахЪ , или 


кинитессениями , или перегнанными спир- 
итами, 


Жф :. 
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т. Чшобы получишь четыре пиншы сей’ 
воды по перьвому образу, положи вЪ кубЪ 
` корки изЪ шридцаши ципроновЪ, пяшь 
пиншЪ водки и бушылку воды ; извлечешь 
спирты вЪ премникЪ чешыре пинты или 
около; он$ будушЪ сЪ флегмою, но шы 
процзди сквозь хлопчашую бумагу, и 
твоя вода благоуханная сд$лаешея столь 
свфшла какЪ’ спиршы извлеченныл безЪ 
флегмы, 


› М 


©. Есшьли шы хочешь имфшь чешыре 
пиншы изЪ киншессенши, шо положи вЪ 
кубЬ дв$ драхмы киншессенши цедрашо- 
вой,  полунши ‘° бергамошовой,  шесшь 
драхмЪ киншессенши изЪ ПортутальскихЪ 
помераниовЪ, и шесшь  драхмЪ о изЪ 
‘лимешовЪ сЪ пяшью пиншами и сЪ бутыл- 
‘кою водки безЪ воды, изЬ чего извлеки 
спиршы:. 


3. Чшобы имфШьЬ четыре пиншы воды 
безподобной киншессениями  вЪ перегнан- 
ныхЪ спиршахЪ, положи вЬ кубЪЬ семь 
ниншЬ водки для перегнаня; пошомЪ 
положи шакое же количесшво каждой 
киншессении объявленной вБ предыдущихЪ 

| пр!- 
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пр1емахЪ для просшыхЪ спиршовЪ, и швоя 
безподобная вода будешЪ сдЪлана. 


Чувствительная ° вода. 


(1я вода имфешЪ свое назван! ошЪ 
превосходнаго ея запаха. . 

Чшобы сдфлашь ея чешыре пинты, 
влей вЬ кубЬ семь пиншЪ водки коньяк- 
ской, которая не им$ла бы никакого 
вкуса, и не была бы сшара; прибавь 
шуда киншессещии цедрашовой, унию 
годовой нероли, дв унШи  Флоренской 
ири, уншШю исшолченыхЪ мушкашныхЪ 
ивЪтозЪ, унцю даукуса вЪ исшолче- 
ныхЪ сЪменахЪ. 

Извлечешь свои спиршы на шеплой зод$ 
легкимЪ огнемЪ, охолодникЪ держи. всегда 
вр холодномр мзсшф, и часшо перемфняй 
воду охолодника , чшобы возпрепятистиво- 
вать Взойши Флегм$ $ получишь четыре 
пиншы чувсшвишельной воды, копюрая 
для дамЪ весьма присшойна. 


Благоуханная Сил ская вода. 


Возьми четыре унии истолченой Фло* 
ренской ири, двЪ унии истшолченаго ла- 
‚дону, равное количесшво шафрану ‚ че- 

: ЖЗ. -_ шыре 
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ыре уни цедрашовой киншессевцй», 
уно исшолченыхЪ мушкашныхЪ ор5ховЪ. 
Положи все вЪ кубЬ сЪ шесшью пиншами 
спирту, дисшиллируй на шеплой вод$, и 
‚‘извлеки четыре пинть. Когда швой спир-. 
шы будушЪ довольно холодны, прибавь. 
шуда полфунша жасминнаго масла, кошо- 
рое мВшай разЪ вЪ день, и продолжай се 
пяшнадцашь дней; и осшавивЪ его посл5 
сего на два или на шри дни, влей вЪ бу- 
шылки, и сохраняй для упошребленя, 


Особенная вода. 


Возьми чешыре унши тшминовыхЪ листшь- 
езЪ недавно сорванныхЪ ‚ чешыре унши 
сартешовыхЪ ,. шесшь уни базиликону, 
лисшьевЪ и ивзтовЪ, четыре унцЁи испюл- 
ченыхЪ лавровыхЪ ягодЪ, двБ драхмы 
ванили, унцю кардамону, двф унш ли- 
монной киншессений, унцию зеренЪ исптол- 
ченыхЪ проскурниковыхЪ. | 


| Свари все с1е ВЪ восемь дней сЪ чешырв- 
мя пиншами хорошей водки, ВЬ сосудф , 
кошорый м5шай пПоразу на день, и при 
кониБ сего времени положи все ВЪ кубЬ, 
покрытый своею крышкою ‚ хорошо зама- 
| зан- 
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занною ; Часто прохлаждай ; получишь 
дв хорошихЪ пиншы особенной воды ко- 
шорую зашкнувЪ, сохраняй хорошенько. 


Особенная года, ликерб. 

Возьми корки изЪ шолсшаго цедрашу › 
или изЪ двухЬ среднихЪ, или есшьли 
ихЪ нышЪ, изЪ шрехЪ хорошихЪ цитро-. 
новЪ; корку изЪ двухЪ ПоршутальскихЪ 
померанцевЪ ‚ дв унши корицы, дв$ 
драхмы ‘мушкашнаго ивфшу , девять гво- 
здикЬ › полунши анису и столько же коз 
рандру, двЪ драхмы распеЪнЁя Богемской 
ангелики ‚ драхму шафрану ‚ полунши 
мозжевеловыхЪ ягодЪ. Испюлки, изрфжь 
и раздроби вс5 с1и виды, поставь ихЪ вЪ 
° наливку ВЪ девяшь пиншЬ водки на м5- 
сяц? на солнце или вЪ умБренное мЪешо, 
и часто кружку иъшай. Послф сего вре- 
мени влей машери вЪ кубЬ, принарови 
крышку и замажь хорошенько эсБ шели, 
пошомЪ дисшиллируй сильно на шеплой 
804$, и извлеки шесть пиншБ , Пере» 
сшань: продолжай дистиллироване на ум$-. 
_ ренномЪ огни, шогда спирты будушВ 
весьма снабжены благоуханнымЪ масломЪ. 
Извлекши пять пиншЪф, сизшай ихЪ с 
сы. 


108 реа 


еыропомЪ ‚. сосшавленнымЪ изЪ ПяшШи Фун- 
шовЪ сахару, изЪ шрехЬ пиншЪ воды, 
и двух пиншЪ двойной воды изЬ поме- 
ранцовыхЪ цвфшовЪ. Отшвфдывай , какой 
вкус и запахЪ кромф померанцоваго, ибо 
онЪ долженЪ быть нЗсколько крёпче дру- 
тихЬ; и есшьли нужно умпожишь другЁЯ 
ароматы , шо положи педрашовой твозди- 
чной коричневой кинтессенй и пр. или 
просит спиршовф хорошо снабденныхЪ си- 
ми слешями. ИзЬ нихЪ можешь влишь вЬ_ 
свой сосптавь сколько нужно, чтобы умно- 
жить благоухашя; и когда ликерЪ вы- 
дешЬ для шебя хорошЪ, шо придай ему 
красный ив$шБ фишолакоюз ‘или возь- - 
ми шри драхмы кошенили ,‚ полдрахмы 
лвдяныхЪ квасцовЬ, и чешьыре подсолне- 
чника $ испюлки хорошенько сёи воды вЪ_ 
мраморной иготи , вливая ошЪ времени до 
времени кипяшку, чшобы развести ихЪ 
ти5мЪ удобн$е и прибавь порозиь ко всёмЪ 
ликерамЪ ‚ пошомЪ тихо процфди, и по- — 
лучишь особенную совершенную, пияшную — 
и прездоровую воду. # 


\ 
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Простая. спиритуальная вода, 
63906 656 прии$ рб дандьише- 
881й слиртб. 

Посптазь на шеплую воду кубЬ, положи 
РЪ ‘него сколько хочешь свЪжаго ландышу, 
вычишеннаго ошЪ своихЪ сшеблей; влей 
шуда довольное количество спирту  пере- 
тнаннаго ‚ шакЪф чтобы извЪшы покрылись 
имЪ’ около пальца : диспиллируй, чтобы 
извлечь весь спиршЪ, шобой упошреблен- 
ный. Сей спиршЪ называешся  ланды- 

шевой. ® 

Есшьли шы хочешь, чшобы онЪ былЪ 


гораздо прляшн$е, шо перегони его на 
‚теплой водЪ, и извлеки `вЪ сю вшорую 


° дистиллирашю не болё пяшь шесшыхЪ 


‚ 


` спиртуальнаго ликера. 
ь ГакимЪ — образемЪ — пригошовляющЪ 
_ спирт. 


ИзЪ полыни. 
ИзЪ шалфею. 
ИзЪ миршу. 
`ИзЪ шмину. 
ИзЪ розмарину. 

ЗЪ моржолану. 
ИЗЪ розЪ. 
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ИзЪ лимонныхЪ корокф. 
ИзЪ померанцовыхЪ корокЪ. 
ИзЗЬ мяшы. 

ИзЪ иссопу. 

ИзЪ базиликону. 

ИзЪ хамемелоку , #. пр. 


Воли ‘спиритуаленая ‚ сссенц:я 
и соль #236 мозжезельника. 


ВозБми пяшь или шесшь фувшовЬ свБ- 
жихЪ мозжевеловыхЪ ягодЪ, недавно сор“ 
ванныхЪ, самыхЪ большихЪ и лучшихЪ з 
истолки ихЪ хорошенько вЪ игоши, и по- 
ложи ихЬ в большей м5дной кубЪ вылу- 
женной внушри з влей много рфчной воды, 
шакЪ чшобы она была выше машери 
почши на два Ффуша; покрой кубЪЬ 
крьпикою СЪ охолодникомЪ, и принаро- 
вивЬ КЬ нему кубЬ СЬ долтимЪ ‚ горломЪ , 
замажЪ щели ; поставь сосудЪ на диспил- 
лирашю на довольно  кр5пкой огонь, 
шакь чшобы капли кашились скоро одна 
за другой, продолжай с1е, пока швой кубЪ 
сЪ долгою шеею наполнишся даже до гор-. 
ла; шогда скорфе ошними, и поставь 
другой на его мфсшо; кошорой шакже на- 
полни и ошними: вЪ горла сихЪ долгихЪ 

| ку-. 
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кубов подчимешея ессенщальное масло , 
кошорое собери хлопчашою бумагою ; ош- 
дБличего опгр воды, и береги вЪ бушылкЪ 
хоронто зашкнушой, ошкрой кубЪ и влей 
шуда дисшиллированную воду ‚, чшобы ее 
снова дистиллировать: еше поднимется 
н5сколько ессенальнаго масла; собери 
его и смёшай СЪ прежнимЪ: очисши кубЬ 
ошьЬ. остатшковь , и на ихЪ м5сшо положи 
сшолько же новыхЪ ‘мозжевеловыхЪ ягодВ 
исшолченыхЪ ‚ сколько и прежде; влей на 
’нихЬ дисшиллированную зоду, и сколько 
надлежишЪ р$чной воды: поставь все 
для новаго дисшиллированя, еще полу- 
чишть ессенцти; продолжай сю операцтю, 
даже пока получишь ее довольное коли- 
честиво. (С1е ессещуальное масло будешЪ 
желшокрасновашаго  цвфшу, весьма бу- 
дешЬ пахнушь мозжевельникомЪ; прёяш- 
наго, но весьма осшраго и горькаго 
вкуса. 


Оно Ълко, проницательно, отворяетЪ про- 
ходы вЪ шфл5, полезна для страждущихЪ 
возженемЪ почекЪ, для камня, для укрфпле- 
НЯ мозгу, для сонливости, для апоплеке, 
°шЬ истшерическихЪ болфаней; м$ра его 
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ош челтьрехЪ капель до двадцаии < пре- 
враценнаго вЪ олео сакхарумЪ примфшавЪ 
нфсколько сахару) вЪ мозжевеловой водЪ; 
его упошребллюшЪЬ шакже и снаружи 
для опухоли, для параличу, для лому 
ВБ бедрах, для слабости нервовЪ. 


Вода выдистиллированная, сЪ которой 
сняль шы ессеншальное масло, будешЪ 
спиришуальная и благовонная; ее надобно. 
сохранять вЪ хорошо зашкнушой бушыл-. 
кф. Она ‘помогаешЪ ошЪ боли БЪ толов$, 
вЪ живошБ ; выгоняешЪЬ пошЪ и ошкрыва- 
ешф проходы ВБ шШЪлБ. МФра ея отЪ 


одной уншш. до паши. 


Собери вс$ осшальныя ягоды, ВВД И- 
сшиллированныя , см$фшай ихЪ сЪ мозже- 
вельниковымВ  деревомф, зажги ихЬ и 
приведи вЪ пепелЪ, обожги сей пепелЪ, и 
сдЪлай изЪ него шолокЪ обыкновеннымЪ 
образомЪ; процзди его и посшавь выдох- 
нушься; останется твердая мозжевеловая 
соль , которая проницашельна, ошворяешЪ 
проходы вЪ ш$л5, и раздляешЪ сгусши- 
вшееся; полезна ошЪ каменной бол$зни ‚о 
ош почечныхЪ камней, шакЪ какЪ и вс8 

г химиче- 
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химическ я швердыя соли извлеченныя изЪ 
расше5нй помопию возжешя и превращен1я 
вЪ пепелЪ. Мфра ея ошЪ двенадцаши 
граней до двухЪ скрупуловЬ, 


Воли сильная. 


Возьми ФуншЪ м5лкихЪ исптолченыхЪ 
розЪ, ФфуншЪ шюберозы, полфунша цвз- 
тов и верхушекЪ розмариновыхЪ ‚ шесшь 
унций  расшфнЁ  истолченой  ангелики , 
чешьре унши зеренЪ  исполчеваго про- 
скурника ; шесшь Уунш кинтессении 
бергамотповой, дв5 унШи исшолченыхЪ 
твоздикЪ. _ Положи все для сваренёя на 
восемь дней сЪ ‘десяшью пиншами спиршу 
пропушеннаго сквозь хлопчатую бумату, 
перемфшай все хорошенько и пинашельно 
закрой. Посл восьми дней, положи все 
вЪ кубЪ, покрышый крышкою, хорошо за- 
мазанною : диешиллируй на теплой вОдЪ, 
а охолодникЪ чтобы былЪ вЪ холодномЪ 
м%сти5 ; прохоложай часто,  извлечешь 
шесть пиншЪ  превосходныхЪ и весьма 


крпкихЪ спиршовЪ: с1я называешея силь- 
'НОЮ водою, 


ии зочежиюных 
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Возьми  благоуханнаго ладону, сабуру 
каждаго по полторы драхмы; твоздикЪ, 
мушкатовЪ ‚ каждаго по шри драхмы у 
шафрану  унцю, ‘корицы шесть драхмЪ, 
спирту  изЪ перегнаннаго вина‘ десять 
фуншовЪ. См$шай все си исполокши „* и 
налей спиршомЪ “насушки. ’ПошомЪ ди- 
бтиллируй на шеплой водЪ даже“до сухо- 
сши: перегони на шеплой вод$ сей спири- 
туальной и благовонный ‘ликерЪ, чшобы 
извлечь спиршу девяшь фуншовЪ. ПотшомЪ 
ВОЗЬМИ кана дскато ‘женскаго волоса чешыре 
ушим, солодковаго корню изрфзаннаго пол- 
унши : ‘шолсшыхЪ фишковь три. УнЦы, 
кипяшку восемь ФУНтовР , сахару двенад- 
цашь’ фуншовЪ обыкновенной воды изЪ 
оранжевых ИВЪтОВЪ ‘двенаднашь нц’. 
ИЗрьяЪ ‘женсый волосф, положи его’вЪ 
прихичной сосудЪ сЪ изрёзаннымЪ. охолод- 
ковымЪ корнемЪ, и сЪ финиками шакже 
Я двое разр$занными $ налей на нихЪ 
кипяшокЪ , покрой сосудЪ, пусшь наливка 

про- 
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продолжается ц$лыя сушки ; пошомЪ вы- 
жми шихо остальное; прибавъ воды изЪ 
оранжевыхЪ ивЪшовЪ: разведи вЪ сей на- 
ливк$ ВЪ холодЬ сахарЪ: потомЪ см5шай’ 
двЪ часши сего сыропу сЪ часшию виннаго 
спиршу по шяжести, а не пом$рф: при- 
бавь смфсь , чтобы она совершиласьв`, ›С0- 
храняй ‘ее вБ бутылкЪ, и спустя н$еколБ- 
ко м$фсяцовЬ, или когда*она будешь. до- 
вольно чисша , извлеки ее наклонив. 


’ Она полезна ‘от боли вЪ живот, В 
несвареня вр желудк5, ошЪ слабости 
желудка, ошЪ коликЪ. Она. помогаешЬ 
дыханию: принимающтЪ ее вЪ оспЪ. . М5ра 
ея ‘ошЪ двухЪ драхмЪ до полторы 
унши, 


Эликсирб собственный. 

Исшолки и см5шай вм5ошБ двБ унши 
хоропгаго роснаго ладону › столько же’ са- 
буру суккошрину и унцю  хорошаго ша- 
франу ; положи со’ смЪсь вЬ кубЪ, и на- 
лей спиршомЪ, даже читобы спиртЪ былЪ 
‚на два пальца вьыпие: закрой хорошенько 
куб, и осшазь все вариться на два дви; 
пошомЪ. его ошкрой, и прибазвь птуда с$р- 
наго спирту, шакЪ чшобы ликерЬ былЪ 
4 нА 
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на чешыре пальца выше машери : см5шай 
все вмфсш $5 хорошенько, и закрыв пища- 
шельно кубЬ сЪ другимЪ кубомЪ, нужнымЪ 
для случая, посшавь его для сваренЁя вЪ 
навозную кучу, или в какой нибудь 
ближый жарЪ на чешыре дни. ПошомЪ 
вылей ликерЪ наклонив, и проифдивЬ 
его сохраняй вБ бушылкВ, хорошо зап 
квушой. 


Сей сосшавЪ весьма полезенЪ для укр$- 
нленЁя сердца; онф очищает? Ъ кровь и ‘про- 
тоняешЬ пошЪ: онЪ шакже помогаеш В ва- 
рентю пищи , вЪ шрепешани , ошЪ исше- 
рическихЪ паровЪ и возбуждаешЪ мфсячныя 
крови. МЪфра ея есмь ошШЪ семи капель 
‘до двенадцаши вЪ какомЪ нибудь прилич- 


номЪ ликер$. 


Розовый спиртб. 

Возьми чешырнадцашь или пятнадцать 
фуншовЪ блЪдныхЪ или просшыхЪ рояЪ, 
цзлыхЪ, самыхЪ благовонныхЪ , сЪ поч= 
ками › исшолки ихЪ хорошенько ‚ и поло- 
жи ихЪ вЪ большой глиняной горшок, 
коего по крайнзй м5рз шрешья. часить бы- 
лабы пусша; влей шуда шесть ФуншовЪ 


воку изъ тЫ подобныхЪ розЬ, кото- 
рыя | 


пролете ттЯ 


рыя прежде свари, и сЪ которыми раствори 
° восемь или десяиь уни пивныхЪ дроз» 
жей ; перем5ай все хорошенько палочкою » 
и шицашельно закрой горшокЪ $ посшавь 
сю машерю сваришься вЪ жарЪ навозной 
кучи на шри или на чешыре дни, или до 
полз, пока она не получишЪ виннаго 
запаху ; шогда дисшиллируй вЪ шеплыхЪ 
парахЪ, замазавши хорошенько щели, и 
разкладывая ших огонекЪ , чшобы выхо- 
дило шолько самое спиришуальное: из“ 
влекши около четырехЪ фуншювЪ ликеру, 
зашуши огонь, отними премникЪ, и пере“ 
гони, чию будешЪ внушоь куба, какЪ д5- 
лающЪ перегоняя крессовой спиршЪ ; полу- 
чишь розовой спиршЪ весьма благоуханной 
и горючЙ ; сохраняй его вЪ хорошозаит- 
кнутшой бутшылк$. ОнЪ укрзпляешЬ и весе- 
лишЪ сердце и желудокЪ будучи приняшЪ 
внушрь и помазавшись имЪ снаружи: его 
упошребляютЪ. мущины вЪ обморокахЪ и 
вЪ шрепешан!яхЪ ; но для женитинЪ онЪ 
негодишся › -пошому  чшо возбуждает 
пары: мЪЗра его отЪ полдрахмы до двухЪ 
драхмЪ вЪ собстивенной его водз. 

Естьли выжмешь шо, что останется 
вЪ кубБ и естьли поставить дисшилли- 
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роватиься ликеры ‘и смфшаешь то, чшо 
останется вЪ куб. СЪ перегонкою спирша, 
получишь прекрасную розовую воду. 


ТакимЬ же образомЪ можно извлечь 
спириЪ и воду . изЪ другихЪ ЦвЪшовЬ, 
шравЪ, корней и еЪменЪ благоуханныхЬ : 
но какЪ большая часшь не много имфешЪ 
соку, шо ихЪ можно. намочишь в` вод% 
или вЬ бБломЪ вин. 


Благовония спирты изб всёхб 

зы ее! еб. 

Читобы состазишь благовонные спириты 
со вс$ми родами растшБый , наблюдай спо- 
е0бЪ, предписанной для благоуханнаго ро- 
зоваго спиршу. ПНрим$шь шолько, чшо 
вЪ сухихЬ ивфшахЪ и расшнЕяхЪ, какЪ 
по 5 шмин5:; зЪ буковицз, в мяшф 
вр ф!алкв, вр. жасминв, должно прибва- 
вляпть ^ иситолченыя ‘смена сЪ ивфшами, 
‘и корки’ шакЪ какЪ ‘съмёна вЪ ивфшахЪ 
пиюбероз$ , °вЪ”`лилеБ, 3вЪ ангеликВ, вЬ 
ири, вр благовонныхЪ плодахЪ какЪ-шо 
вЪ померанцахЪ , БЪ педрашахЪ, во ци- 
ронахЪ; кЪ извфшамЪ прибавляющЪ ‘и 
корки сихЪ же самыхЪ плодовь; наконец? 
Е К 
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кЪ цввшамЪ маленькаго мушкашнато ор$- 
ха, самбука, мозжевельника, и пр. при- 
бавляюшЪ  мозжевеловыя ягоды, › вино- 
градныл кисши , хорошо исшолченыя, св$- 
я или сухия, 


Примфчай, что поелику сухфя раст я 
сЪ великимЪ шрудомЪ закисаюшЪ, потому 
чо’ нфшЪ кислой влажносши, копюрая 
прониклабы и расдВлилабы часши см$си $ 
вместо морской соли, предписанной вЪ 
пруготовлени благовоннаго. розоваго спир- 
ту, надлежит упошребищь НЗсколько 
меду ‚ хлфбныхЬ или пивныхЬ дрозжей, 
которыя надобно раздВлишь по всему шф- 
сту, или даже смфшашь меду или 
 дрозжи сФ ивзшами; когда ихЪ вБ мра- 
морной игоши преврацаютЪ вЪ ШЗсшо ; 
с1е весьма ускоришЪ закисан!е, 


Спиртб или вода ландьшевая. 


’Наполни двЪ шреши кружки ландышемЪ 
вычищеннымь ‚ шакЪ чтобы - не было ни 
зеленыхЬ лисшьевь ни отраслей; налей 
на си пвфшы водки, шакЪ чтобы круж- 
ка была полна; осшавь с1ю наливку на 


восемь дней, послБ чего дисаиллируй на 
3$ 7 ше- 


т%о дерини ы 


шеплой водф, часшыми каплями, чтобы 
масло вышло со спиршами ; а какЪ, с1е не 
можно сдБлашь не извлекши флегмы, то 
надлежишЪ перегнать спиршЪ. ОкончивЪ 
первую дисшиллирацию ‚ сосшавь кубЬ ›,. 
брось чшо останешся вЪ кубф, какЪ не- 
годное, нагюлни его новыми ландышевы- 
ми пвфшами, количесшвомЪ пропорщональ- 
нымЪ количесшву извлеченнаго спирта : 
общее правило еешь два фунша цаБшовЪ 
на фуншЪ спиршу: налей сей спиршЪ на 
ИвВЗшы положенные вЪ кубЪ, и дисшилли- 
РУЙ вЬ шеплыхЪ парахЪ капля за каплею. 
Сего ‘одного перегнамя порядочно испра- 
вленнаго ‚ будешь довольно, и получишь 
весьма пронидашельный спиршЪ ландыше- 
вый. Есшьлиже онЪ будешЪ весьма . сла- 
баго запаху, шо можно его укр5пишь , 
прибавивЪ туда н%$сколько капель кинтес- 
сеншй , коей прутошовлеше описано вЪ 
сей книгф, 


6706066 извлекать 030808 спиртб , 
иначе нежели показано вб (6). 
Возьми сорокЪ фуниювЪ блФдныхЪ розЪ, 
преврати ихЪ вЪ шЪсто, истолокши вЪ 
мраморной игоши ; Положи с1е шфешо ря- 
дами 
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дамй сЪ морскою солью, ВЪ вевьма боль- 
шую глиняную кружку или и вВЬ двВ, 
есшвьли недосшанешЪ одной,  посыпая 
каждый рядЪ розоваго шфсша, на полпаль- 
па обыкновенною солью; сожми ряды одинЪ 
на другой весьма кр5пко; накрой кружку 
‚ холешиною крышкою ‚, намоченною вЪ жел- 
помЪ расшопленномВ звоскф, покрой с1ю 
крыпку другимЪ воскомЪ : посшавь круж- 
ку вр погребЪ. или вЪ холодное мФешо ; 
осптавь ее шамо на шесть недфБль или на 
два мЪ$сяца; пПослБ сего времени опикрой 
кружку ‚ есшьли услышишь кр5пкой и 
винный запахЪ ‚ шо матшерЁя довольно ски- 
слась ; есшьлиже нфШЪ , то положи В 
кружку н$сколько пивныхЪ дрозжей, и 
весьма: шнатшельно ее закрой, читобы во- 
здухЬ никакЪ непроницалЪ: наконецЪ ко- 
гда сильно возбудишь кислоту, возьми во- 
семь или девлшь фуншовЬ своего скисша- 
хося розоваго сша, положи его вЪ обы- 
кновенный кубЬ, принарови охолодникЪ’, 
дистиллируй на шеплой вод весьма ши- 
химЪ огнемЪ. Извлекши ликеру сколько 
будешЪ можно, состпавь кубЬ, брось то, 
что осптанешся вЪ кубь: возьми еще во- 


семь или десяшь ФуншояЬ своего швоша у 
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‚ Положи его кахЪ и вЪ первый разЪ , зЪ. 
кубЪ , прибавь шуда спиршу сохраненнаго 
ошЪ перзой дистиллираши, и дисшилли- 
руй посредстивеннымЪ огнемЪ. Есшьли изЪ 
куба ничего уже выходишь не будешь , 
по составь его, опусшоши кубь, напол- 
ни его новымЪЬ сЪ кисшями ш5ешомЪ и 
орошеннымЪ всФмЪ розовымЪ спиртом, 
извлеченнымЪ вЪ прежнёя дистиллирации ; 
повторяй с1ю опера! ю , пока неостпанешся 
уже ничего изЪ скисшагося шфсша. По- 


сл послБдней дисшиллираШи ‚ получишь 
весьма благоуханный но посредственно. спи- 


ритуальный ликерЪ ‚ пошому чшо его на- 
добно перегнашь, 


И для сего выбери кубЪ сЪ весьма дол- 
тимЪ горломЪ , довольно звеликаго про- 
сшрансшва; влей шуда часшь своего не. 
перегнаннаго спиршу , ‘кЪ горлу куба при- 
нарови маленькую сшеклянную крышку ‚ а 
ЕЬ носу крышки друтой кубЪ вмфсшо 
преемника; замажь все, диспиллируй на 
штепломЪ пару весьма шихимЬ огнемЪ, 
Посл чего извлеки охоло двенаднашой 
части ЛПюго, чпю положилЪ вЪ кубЪ, 


прохолоди сосуды, и сохраняй, что 
Е оста- 
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_ останется 8 премник8. Не должно 
бросашь то, чию осшанешся на дн$ куба 
СЪ долгимЪ’ горломф; эшо есшь вода 
розовая гораздо лучшая шой, которую 


пригошовляющЪ обыкновеннымЪ образомЪ. 


Также перегони и вс$ спиршы часшями, 
даже пока н$5чего будешЪ перегонять» 
тогда влей вс спиршы перегнанныя ВЪ: 
кукЪ СЪ весьма длиннымЪ горломЪ, и ихЪ 
еще разЪ персгони вс$ вм&шф, и с 
посл$дняя операшя сдлаешЪ спиршЪ са- 
мымЪ пронидашельнымЪ и самымЪ возжиз 
гашельным?, ВЪ бокалв или вЪ большей 
бушылк5 посшавь вф погребЪ флегмаши- 
ческую часшь, которая осшанешся ошЪ 
каждой операии, и шотшчасЪ увидишь на 
верьху плаваюиия куски снфгу, пл$енева- 
шыя; 2що есть ессеншальное розовое 
масло. Ошд$ли его; как надлежишЬ. 


` Благоуханный розовый спираЪф, имфешЪ 
безчисленныя свойства: он вЪ превосход- 
ном степенф имфептЬ вс5 свойства розо- ' 
вой воды: есшьли нальешь вЪ сшаканЪ 
48$ капли сего спиршуз; Шо овЪ испу- 
сптяшЪ ’благовоне  шакое, чшо можне 
мочесть за самую лучшую розовую воду. 
„Я изт- 
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„Яистковая земля изб винного канию 


или винегрб тартаризе. 


Возьми сколько хочешь соли  самаго 
бЪлаго виннаго камню самаго чистаго и 
хорошо обозженаго, исшолки его м$лко , 
и положи в сшеклянный куб; пошомЬ 
влей шуда дисшиллированнаго уксусу и 
продолжай его прибавляшь пока совершен- 
но пересшанешЪ кип5ые ‚ кошорое сначала 
почти уняшь нельзя, но кошорое ошчасу 
ушихаешЪ. ПошомЪ прибавь кф сиси 
сколько капель масла изЪ виннаго 
камня ‚ которое не произведешЪ никакого. 
кип5нЁя , есшьли шамЪ не будешЪ уксу- 
сной машершм. "Тогда ликерЪ посшазвь 
выдохнушься на самомЪ шихомЪ жару, 
чшобы соль, кошорая есшь вЪ водз, 
сдБлалась сухою. Сей соляной сосшавЪ 
есть шемновашаго  Цвфшу, онЪ имфешЪ, 
запахф пряшный, и есшьли шы берегЪ 
выдыхаше, шо онБ составлен изЪ пре- 
многихЪ листшочковЬ соединенныхЪ одинЪ 
кЪ другому, ошЪ чего и названЪ онЪ 
бе зежлею 5 хошя присптойнЪе 
бы было назвашь его лястяовою солвю. 
Ся соль весьма скоро оШЪ воздуху 

мак- 
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мокнешЪ, и преврашается звЪ ликерЪ; 
шогда сд$лаешся шо, чшо н5$5кошорые 
Авшоры называюшЪ аркапумЪ шартари. 
Сей соли есшь еще премного другихЪ 
назван!й, 


Чая, ликерб. 


Возьми четыре увщши хорошаго Импе- 
рашорскаго чаю, или за недосшапкомЪ 
онаго, зеленаго чаю, положи со вЪ бу- 
шылку кипяшку , вынь сЪ огня чайникЪ, 
закрой его пищашельно, дай времени, 
чшобы чайные лиешочки развернулись: 
ошЪ сей перьвой наливки получишь крфп- 
кую влажносшь ; влей ее сЪ чайными ли- 
сточками вЪ девяшь пиншЪ водки, за- 
крой хорошенько кружку, и Посшавь всю 
сю наливку на восемь дней; есшьли при 
кони5 сего времени вода не получишЪ 
пряшнаго Чайнаго запаху, и н$сколько 
похожаго на Ффлалку ; шо 2що знакЪ, чшо 
твой чай не превосходнаго свойсшва ; и 
для. шого ‚ возьми еще двз УущиИи чаю, 
положи ихЪ вВЬ полкружки кипяшку , 
извлеки влажносшь изф нихЪ как вЬ 
перьвой разЪ, и прибавь ее кЪ швоей на- 
ливкБ ‚ кошорую продолжай восемь дней, 

_ Послв 
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Посл$ чего дистиллируй на теплой вод», 
чтобы капли очень скоро кашились во 
время чешьрехЪ первыхЪ пиншВ, кошо-. 
рыя выдушЬ, потомЪ составь и уменв- 
шая посшепенно огонь продолжай опяшв 
дистиллирацю. пока. извлечешь ПЯшШБ 
пиншЪ $ ваконецЪ перестань шогда: сд$- 
лай сыропЪ вЪ холодномЪ шест, развед- 
ши пять фунтовЪ сахару в паши пин“ 
шахЪ воды, овлей. шуда твои  пяшь 
пиншЬ извлеченнаго спиршу и ‘процзди 
какЬ надлежитЬ. 


ТакимЪ образомЪ пр!утотовленный ЧАЯ. 
ный ликерЪ весьма пруяшенф» онЪ подхо- 
дишЪ близко кЪ Андайской водкЪ; онЪ 
имфешЪ о шак1я же свойства, и полезенЪ 
подобно оной, прошивЪ несвареня пиши; 
онЪ чрезвычайно помогаешь  почкамЬ ,. 


и почечнымЪ болБзнямь. 


Вино изб вишене. 


Возьми довольное количество самыхЪ 
спБлыхЪ вишень, берегись какую либо 
взяшь не очень сИ®лую, однако и оченв 
сизлыхЪ небери; прибавь третью часшв 
„малины , изЪ вс5хЪ сихЬ плодовЬ возьми 

все, 
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все, что естиь зеленаго, плесневаттаго или. 
испорченаго , брось все вЪ маленький боче- 
нокЪ.` снабженный снизу  зашычкою, 
исшолки плоды свои какЪ шолкушЪ. ра- 
сшЪня вЪ бочкф, пошомЪ накрой ‘ихЪ’ 
полотениемЪ, и оставь нфсколько дней 
нептрогая, он не умедляшЪ скиснупться. 
Есшьли  скисане не скоро будеш. д5- 
лашься, передави еще раза два все» и 
скисанйе шошчасЪ произойдешЪ $ примЪшь 
чшо`естьли воздухЪ будешЪ очень ше- 
пелЪ, шо надобно боченокф поставить 
85 холодное мфсшо о или 3Ъ погребЪ , 
иначе ваши : плоды‘ скисвушся ‘и все 
бу дешЪ потеряно. 

Когда оной составф’ будешЪ’ виннатго 
и пряшнаго запаху, то время ‚ извлекать 
вино, чшо  дзлаешся помопИю оной за- 
шычки, 0 коей упомянушо. ВпрочемЪ 
посшупай шочно шакЪ какЪ СЪ виномЪ $ 
шо есшь поставь вино свое изЪ вишенЪ 
‚ВЪ маленькой ‘боченокЪ или ВЪ больния 
кружки} кошорыя не’ ошкрызай, ибо 
иначе разобъепть сосуды ‚по осшавь ему 
спокойно бросашь свой огонь. Когда по- 
чши ничего не будет уже дЪИсшШвова ть + 


то ошкрой ошверспые своихЪ сосудовЪ 
вино- 
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виноградными листьями покрышыми рЪч- 
нымЪ пескомЪ; оставь си вещи шакимЪ 
ОбразомЪ даже до конца л$ша или до 
половины осени; тогда поставь свое вино 
вЪ бушылки ‚ есшвли не хочешь лучше 
закупоришь ‘свои сосуды, и дожидатся 
еще до Марша или до Апр5ля; тогда 
получишь шы вино хорошо ошд$ланное 
ошЪ своихЪ дрозжей , прелестнаго цвфшу, 
и ошмз8ннаго вкусу. 


Манное вино › его спиртб и соль. 

ВЪ осьми фуншахЪ р$чной воды ‚, самой 
чисшой , разведи два фунша чистой ман- 
ны ‚, Процфди жидкость и поставь выдох- 
нушься около шрешей части вЪ глиня- 
номЪ блюд на шепломЪ пепл$: влей 
ликерЬ , который останется вЪ бушылкЪ, 
и зашкни простою бумагою; посшавь ихЪ 
на солнце , на жарЪ вЪ: каминЪ на шесшь 
мъсяцовЬ, ликерь сдФлаешся виннымЪ, 
ий с1е манное вино будешЪ сходно СЪ вин- 
нымЪ медомЪ , но будешЪ мене крБико и 
мене пуяшно для вкуса. 


С1е вино очищаешЪ влажности. М$ра 
его есшь ош шрехЪ до шесши уний. 


ЕСШЬ- 
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Есшьли с1е манное вино поставишь на» 
дистиллирован!е на шеплую воду или на 
шеплые пары, шо извлечешь ошшуда 
сниршуальной ликерЪ подобной водк$, а 
естьли перегонишь обыкновеннымЪ обра- 
зомЪ, получишь возжигательный спиршЪ 
подобной винному спиршу, но который 
все удержишЪ н$5сколько маннаго запаху. 
Сей спиршЪ будешЪ имфшь ложе свой- 
сшво какое и винный спирт. 


Есшьли ‚, извлекши манной возжигашель-, 
ный спиршЪ, поставишь осшавиийся въ 
ку5Ъ ликерЪ зЪ шеплое м5ешо ‚м осета- 
вишь шамЪ на долгое время, шо онЪ по- 
лучишЪ вшорое скисан!е нечувсшвишельно; , 
и скиснешся; ‹ шогда на дн$ сосуда 
найдешь ессеншальную б$лую манную 
соль, Швердую, ломкую и крисшальную 
на подобе иглы. Она н$сколько очища- 
шельна ; есшьли примешь ее в$сомЪ драхму 
вЬ бульон$. 


Увс/сб изб дистиллированнаго 
лан дьии у. 
ВЪ глиняной кубЪф положи сколько хо- 
чешь ивфиюовЪ ландышевыхВ недавно очи- 
Часть ИТГ. И _ щен- 


* 
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*щенныхЪ ошЪ своихЪ отраслей; налей на 
нихЪ дистиллированнаго уксусу, шакЪ 
чтобы цвЗшШы плавали; дисшиллируй на - 
теплой вод, чшобы извлечь около 
шрешьей часши упошребленнаго уксуса. 
Сей ликерЪ называешся уксусЪ изЪ ди. 
сшиллированнаго ландышу. 


Сей уксусЪ употребляется шолько для 
пгуалеша , ею шакже умываюшсл; она 
прохлаждаещЪ и придаешЪь шонф сшру- 
ый 


КОНЕ а И а: ЧАСТИ. 


